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WLBake MiniRotor 40x60
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WLBake MiniRotor 40x60

Avvertenze generali

Il manuale istruzioni € parte integrante del forno e deve
essere conservato in luogo protetto, asciutto e presso la
macchina, per eventuali consultazioni e/o riferimenti.

Il manuale istruzioni va conservato fino allo
smantellamento finale del forno.

Un nuovo manuale istruzioni pud essere richiesto al
costruttore o al rivenditore mantenendo invariate le
condizioni di vendita di un normale pezzo di ricambio.

Il forno rotativo a convezione € concepito per essere
usato nell'industria e nei laboratori artigiani di: "panifici,
pasticceria e pastifici, per la cottura di composti
contenenti farina di grano e/o altri cereali, acqua e altri
additivi destinati all'alimentazione umana." | composti
usati nella cottura non devono provocare o
rilasciare miscele esplosive e/o infiammabile.

Non & ammesso altro uso del forno se non quello per il
quale & stato concepito.

Quant'altro deve essere legittimato dall'esplicita
autorizzazione scritta del costruttore.

Il costruttore si ritiene sollevato da eventuali
responsabilita per danni causati da imperizia e
negligenza, come per esempio:

-Uso improprio della macchina da parte di personale
non addestrato;

-Modifiche o interventi non autorizzati;

-Utilizzo di ricambi non originali o non specifici per il
modello;

-Inosservanza anche parziale delle istruzioni.

Il costruttore si riserva di aggiornare la produzione e i
manuali, senza l'obbligo di aggiornare la produzione e i
manuali precedenti, se non in casi eccezionali

Convenzioni

Nella stesura di questo manuale sono state adottate le
seguenti convenzioni:

Le NOTE contengono importanti informazioni sulla
gestione del forno.

I messaggi di AVWERTENZA contengono delle
procedure la cui mancata osservanza puo causare
danni alle apparecchiature.

messaggi di ATTENZIONE indicano le particolari

1.1

>

1.1 OcHoOBHbIe npeaynpexaeHus

PykoBoACTBO MO 3KcnnyaTauum sSIBNsieTCst HEOTHEMIIEMON
4YacTblo NeYn U OOMMKHO XpaHUTbCs B 6e30nacHOM CyxoM
MecTe psiAoM C Meybto, 4YTobbl K HEemMy MOXHO Obino
o6paTuTbCs B cryvae HeobXoaUMOCTMH.

PykoBoacTBo criegyer XxpaHuTb BCE Bpemsi, Moka neyb
3KcnnyaTupyeTcs, BNoTb 4O €€ CrMcaHus.

HoBbI 3k3eMnnap  PyKOBOACTBA MOXHO 3akasaTb Yy
npoussoanTena unn npoaasua Ha TeX XXe YCnoBuax, 4To
1 3anacHble 4acTu.

PoTaumoHHas KOHBEKLUMOHHaa neyb npegHas3HayveHa ans
MCMOSMb30BaHUs B MPOMBILLIIEHHbIX U HEBOMbLUMX
nekapHsiX Ans Npon3BoAcTBa Xxieba, NMPOXKHbIX U NacTbl,
ONA BbiNeKaHWa TecTa, cogepallero Myky 13 neHuLbl u
Opyroro 3epHa, BOAYy W Opyrve nuiieBble MHrpeaneHTbI".
Tecto, ucnonb3yemMoe AN BbINeYKU, HE [OJIKHO
Bbi3blBaTb IM60 NPOU3BOAUTL Kakue-nnbo roprouuve
n/vunun B3pbIBOONacHbIe BbiAeNeHus.

3anpeLuaeTcs UCronb3oBaTb NeYb B KaKUX NGO MHbIX LiENsiX,
KpOMe YyKkasaHHbIX. JItoboe apyroe umcrnonb3oBaHue Tpebyert
0OHO3HAYHOrO NMCbMEHHOrO 0A0OPEHNS MPON3BOAUTENS.

MpoussoanTens He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a KaKow-
nmbo  yuwepb, BbI3BaHHLIA HEKOMMETEHTHOCTBID UMK
HeOPEXHOCTbLIO, B TOM YUChe:

- Henapnexauiien aKcnnyaTaumen MaLUWHBbI
Heoby4YeHHbIM NepcoHarnomMm;

- Mogudmkaumnsmm 7]
BMeELLATENbCTBOM,;

HeaBTOPWN30BaHHbLIM

- Wcnonb3oBaHvem HedVpPMEHHbIX 3anacHbIX YacTten
MMM 4YacTen, He npegHasHaYeHHbIX MMEHHO Ans 3Ton
Mogenu;

- TonHBLIM MM YaCTUYHBIM HECOBAEHNEM UHCTPYKLMNA
PYKOBOACTBA MO SKCMyaTauum.

MpounssoauTens octaBnsieT 3a cobon npaBo ynydwatb
NPOAYKT U PYKOBOACTBA, OAHAKO He 06si3aH OOHOBNSTb
paHee npousBeféHHble YCTPOWCTBA WM PYKOBOACTBA, 3a
VCKIMIOYEHNEM 0cobbIx cnyyaes.

YcnoBHble 0603HavYeHus

B pykoBoACTBe UCNonb3yloTcs cnegyoLume
YCINOBHble 0603HaYeHust:

TMIPUMEYAHUS codepxkam saxkHyto UHGhopMayuro
1o aKcrinyamayuu

BHUMAHME — yka3sbieaem Ha obsizameribHble
onepayuu. Vx HeebIrnosiHeHuUe Moxem
npusecmu K rosioMke ycmpoticmsa.

OINACHO yka3bieaem Ha ocobbie npouyedypsbl,
Komopbie crnedyem ebinosiHsImb. Ux
HeebINnosIHeHuUe Mo)xem co30amb y2po3y OJisi
onepamopa.
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WLBake MiniRotor 40x60

I
Dati per I'ldentificazione 1.2 UpeHTdMKauMoHHas wunbaa

7 —

MODELLO| |
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WLBake MiniRotor 40x60

Movimentazione 1.3 MNMepemeweHne

Lo spostamento, il carico e lo scarico dal mezzo di Mepemellerue, norpyska W CHATWE Mewm ¢
trasporto pud essere effettuato con carrello elevatore

(Fig.1) oppure con sollevatori a funi o a catena di

portata adeguata al peso riportato nel Cap. 2.4.

TPaHCMOPTHOrO  CpeacTBa MOXHO  BbINOMHATL  C
NoMoLbI0  BUITOYHOro  norpysdvka (Puc.1) wnum
noabLEMHOrO yCTpOMCTBA C Tpocamu W LensmMu,
paccyuTaHHbIMK Ha Bec ycTponcTaa (cm. Mnasy 2.4)

Mpu nepemeLlLeHnn yCTPOMCTBA C NOMOLLBIO BUITOYHOTO

nogémHuka ero criegyet >XECTKO 3adukcupoBaTb Ha

noaAbLEMHUKE, MPOAER TPOCHI B MMEIOLLMECS CKOObI
lMpumume 6ce Mepbl npPedocmopoxxHocmu, 4mobbl
usbexxamo nogpexxoeHusi ycmpolicmea npu
nepemeuweHuU

Nel movimentare la macchina con carrello elevatore, la
stessa deve essere assicurata al carrello mediante
robuste funi inserite nelle predisposte staffe.

Il trasporto della macchina deve essere effettuato
adofttando tutte le precauzioni necessarie al fine di &
evitare danni di qualsiasi natura

Immagazzinamento 1.3.1 XpaHeHue

La macchina, cosi come fornita, non puo essere
accatastata né su altri forni né su altre merci senza
prevedere un adeguato sostegno e/o riparo adatto
ad evitare deformazioni di qualsiasi natura.

La temperatura nei luoghi di immagazzinamento deve
rientrare in valori compresi tra -10°C e +70°C

Le condizioni climatiche riguardanti l'umidita non
devono in alcun modo creare situazioni di condensa

La macchina e le sue parti non devono essere esposte
alle intemperie.

Il forno in generale ha un grado di protezione pari a
IP44.

==

Ycmpolicmeo e cmaHOapmHOM KomMnsiekme
% rnocmaeku, HeJlb3s1 cmasumb Ha dpyaue neyu unu

ycmpolicmea 6e3 coomeemcmeyrou,ux onop (unu
nodxodsiuje20 NokpbIMusi Ans1 npedomepaw,eHust
Kakol-nu6o de¢hopmayuu).
Temnepamypa e mecme xpaHeHUs1 O0/mKHa 6bimb om -
10°C do +70°C

Ycnosus okpyxarowieli cpedbl, 8 MoM 4Yucrie
8/1aKHOCMb, HE OOJTKHbI 8bI3bi8aMb KakKo-r1ubo
KOHOeHcauuu.

Gepeaume ycmpolicmeo u e2o demarnu om
ammocehepHbIx s8r1eHUU.

Obuwuti yposeHb 3auumsl ycmpoticmea
aKeuganeHmeH IP44.
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WLBake MiniRotor 40x60

Fuori Servizio
Sosta Prolungata

In situazioni di ferma quali ferie, manutenzione
straordinaria etc. procedere come di seguito:
Disattivare I'alimentazione dell'energia elettrica, del
combustibile e dell'acqua.

Socchiudere la porta accesso forno per consentire un
minimo giro d'aria ed evitare cosi la formazione di muffe
all'interno della camera di cottura.

Nel procedere a quanto sopra, considerare |'opportunita
di installare in prossimita dell'apertura della porta una
barriera anti topo. La piu piccola apertura di questa non
deve essere superiore a 5mm.

Prevedere per quanto possibile una buona aerazione
del locale.

Ogni 2-3 giorni far girare i motori della macchina per
circa 30". Questa operazione é di notevole importanza
per la durata e il buon funzionamento degli stessi.

Smantellamento

In situazioni di ferma quali demolizione, procedere come
di seguito:

L'alimentazione elettrica, idraulica e del
combustibile deve essere disattivata stabilmente a
cura di personale qualificato.

1.4
1.4.

1.4.

7

I'IepepblB B 3KCnJiyataummn

1 OnutenbHble nepepbIBbI

Koroa ycTpOMCTBO He 3KCnryaTtupyeTcsa B TeyeHue
ANUTENbLHOro Nepuoa, Hanpumep, B NIETHUE KaHUKYIbI,
BHEM/aHOBOE TexHuyeckoe oOcnyxuBaHue W T.4.,
coenavte cnegywouwee: OTKMIOYATE  SNEKTPUYECTBO
cHab)xeHne BoaoW 1 TONNMBOM.

OcTaBbTe ABepLy Neyvn NPUOTKPLITON Ans LMPKYynsiLumum
BO34yXxa 1 NPefoTBPaLLEHUS NOSIBIEHNS NIIECEHMN.

Tak «kak pgBepua Oyger  npUOTKpbITA,  MOXET
notpeboBaTbCA 3KpaH OT MbIEW, C OTBEPCTUSIMA He
oonee 5 Mmm.

O6ecrneybTe MakcMManbHO BO3MOXHOE MpOBETpUBaHWE
romeLleHus.

Kaxdbie 2-3 OHs 3anyckalime MOMOpbI MPUMEPHO Ha
30 muHym. 3mo abconomHo Heobxodumo 015 ux
cripagHocmu.

2 Mpwv gemoHTaxe

Mpyn OTKMOYEHMM MaLUMHBI ONA AeMOHTaxa,
caenavite crnegytoulee:

TModknroveHue K anekmpuyecmay,
8000CHab)keHuUro u mornuey G0/KeH
OMKIIYUMb KeanuguyuposaHHbIl crieyuaaucm.

La procedura per lo smontaggio del
forno viene eseguita, dimassima,
seguendo a ritroso le istruzioni
descritte nel Cap. "Istruzioni per il
montaggio". La demolizione del forno
deve essere eseguita da societa
autorizzate allo smaltimento dei rifiuti.
La societa incaricata provvedera allo
smantellamento del forno, curera la
separazione dei materiali per

J Mepen noTtonka

[na pemoHTaxa neun cnegynte
UHCTpYKUMsSM N0 yCTaHOBKe
obpaTHOM nopsiake.

[eMoHTax neYn OoImKeH BbIMNONHATLCH
KOMMaHWen, aBTOpM30BaHHOW Ans
yTunusauumn mycopa. KomnaHus
OEMOHTMPYET MaLLUHY,

B

A\

paccopTupyeT maTtepuvarnbl No TUny u
opraHu3yeT Ux A0CTaBKy Ha MyHKT

tipologia e li inviera alla destinazione ‘ Heepua yTunmsaumun. M3onaumnoHHbIn

finale. Il materiale isolante contenuto MaTepuarn, CoaepXallMncs B CTEHKax
nelle

intercapedini della macchina e | BHYTPM MaLLnHbI 1 ABEpUE CnefyeT
all'interno della porta d'accesso al Puc. 4| cobpaTe B NpoYHblE NNACTUKOBbIE
forno deve essere raccolto in robusti ///} naketbl WU OTNpaBUTb B cCreunanbHble
sacchi di plastica e stoccato in Crexno nsepubl NyHKTax yTunusauuu.

apposite discariche. yﬁgi e Ytobbl cHaTb  gsepuy (Puc.  3),
Per estrarre la porta dal suo j OTtkpyTute BUHT 1 ©  BbiTawmTe
alloggiamento (Fig.3), togliere il dado Cﬁménka \ nnacTuHky 2. OTKpYTUTE BHYTPEHHIOK
Pos.1, e la piastra Pos.2. Svitare " T | Bryrponminn nawens PyKoATKy, noeopaqusas €€ npoTuB
ruotando in senso antiorario la T lneepu HacoBOW CTPEsKW; CHUMUTE  HWXKHUK
maniglia interna; smontare la ] 5 ynnoTHWTEnNb,  OTAenuTe  pambl  W”
guarnizione inferiore; togliere cornici, Lisopn oo BbITALMTE YNNOTHUTENb W CTEKNO U3
guarnizioni e vetro porta. VisonAuvonHIit matepuan Asepu.

Staccare la lamiera interna porta ed T R— Otoenute  BHYTPEHHIOW MaHens OT
accedere al materiale isolante come Lﬂaepw OBEpU 1 BblTalWMTE  M3ONALMOHHbLIN

da Fig.4.

Il materiale isolante contenuto nelle intercapedini
della macchina puo provocare irritazione al contatto
con I'epidermide e nell'apparato respiratorio. Si
consiglia I'uso di indumenti protettivi tra cui
mascherina e guanti.

7

mMaTepmar, kak nokasaHo Ha puc. 4.
UN30onayuoHHbIU Mamepuas 8 CmeHKax MawuHbl
MoXKem ebi3gamb pa3dpaxkeHue KOxu u
Obi3amernbHbIX nymel npu koHmakme. Hadesatime
3awumHyro odexdy, 8 MoM Yucrie pecrnupamop u
nepyameku.
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Questa pagina € lasciata intenzionalmente vuota OTa cTpaHuua ocTaBrneHa nycTorn HaMepeHHo
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WLBake MiniRotor 40x60

CAPITOLO 2.0 MABA 2.0

Caratteristiche TexHun4yeckmne
Tecniche XapaKTepUCTUKM

Descrizione 1.1 OnucaHune
Requisiti del Locale ' 41,2 MecTo ycTaHOBKHM

[[@abapuTbl N NoAkoYeHne
3NEeKTPUYECKON rneyn

Ingombro e Collegamenti forno

Elettrico | 23

Caratteristiche forno Elettrico ' 2.4 XapakTtepucTuku anekTponeyu

Allacciamenti al forno 2.5 CoeaunHeHusa cHabXxenusa
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WLBake MiniRotor 40x60

Descrizione

I principio di funzionamento consiste nel trasmettere il
calore ai cibi in fase di cottura o di scongelamento
attraverso l'aria preriscaldata fatta circolare
forzatamente

. Le corrette temperature € la

2.1

OnucaHue

Mpuuun paboTbl COCTOMT B Nepeaade Tenna K
3anekaeMoMy UMy pasMopakMBaeMoMy NPOAYKTY C
NMOMOLLbIO HAarpeToro Bo3Ayxa, LIMPKYNpPYHOLLEro
no neuu

corretta velocita dell'aria, unite alla
uniforme distribuzione del calore,

batteria resistenze
set of elements

MpaBunbHasa Temnepartypa 7
CKOPOCTb  MOTOKa  BO3gyxa, B

consentono un ottimale

4

coyeTaHum c paBHOMEPHbLIM

sfruttamento del forno rotativo a
convezione. Sulla parete
posteriore (Fig.5) € installata una
sorgente di calore del tipo a
combustione, oppure elettrica
abbinata ad un ventilatore il quale
distribuisce uniformemente, per
mezzo di speciali dispositivi, I'aria
riscaldata al composto da
trasformare. Esaurita la sua
funzione, l'aria esausta viene
aspirata attraverso apposite

A

onTUMarnsHoO ncnonb3oBaTb
POTaLMOHHYIO KOHBEKLIMOHYIO NeYb.

HarpeBaTtenb ycTaHOBMeH B 3agHeun
cteHke (puc. 5). HarpeBaHue moxet
ObiTb ras’oBbiM WU 3NEKTPUYECKUM;
BEHTUNATOP paBHOMEPHO
pacnpegensieT ropsyvMn BO3gyX C
NOMOLLBIO CrieumanbHbIX YCTPONUCTB.
3atem BO3dyX BbLITArMBaETCA 4vepes
nmeroLmecs 0TBEpCTMA "
BO3BpalllaeTcsa Hasaj B Harpesarerb

{ pacnpegeneHnemMm Tenmna no3BONAKT

fessure e ricondotta all'interno

[
v
‘ [eepb %

Ana NOBTOPHOIo Harpesa, nocrie 4ero

della sorgente di calore per essere
rigenerata termicamente e quindi

puc. 5

CHOBa OTnpaBideTcA B NeYyb.

riflussa in ciclo.

Il forno & provvisto di umidificatore adatto, se necessario
al fine di una buona cottura, alla produzione e al
trasferimento di acqua vaporizzata a pressione
atmosferica, al composto da trasformare

Requisiti del Locale

Nel fornire le indicazioni per una corretta installazione, il
costruttore non da garanzia sull'idoneita del locale di
installazione del forno e/o luoghi adiacenti. Al riguardo si
consiglia di ricorrere alla consulenza di un tecnico
professionista per I'osservanza anche di leggi e/o
regolamentazioni locali.

L'insieme dei locali deve avere aperture tali da
permettere il passaggio delle parti piu ingombranti della
macchina. (VEDI CARATTERISTICHE E DATI TECNICI)

La base di appoggio del forno, (PAVIMENTO) nella sua
locazione definitiva deve essere liscia, piana, (IN BOLLA)
e a pari livello della zona circostante; inoltre deve, con
margini di sicurezza adeguati, sostenere il peso della
macchina.

All'installazione della macchina, il locale deve essere
predisposto con tutti i collegamenti al forno indicati negli
appositi schemi.

Per quanto possibile deve essere assicurato uno spazio
=/> di 60cm attorno al forno o comunque uno spazio
sufficiente all'installazione della pannellatura.

Uno spazio doppio circa 120-150cm, deve essere
disponibile sulla facciata del forno per permettere un
agevole svolgimento delle operazioni di cambio
lavorazione (CARICO/SCARICO).

2.2

Meyb ocHalleHa YBNaXHUTENEM, KOTOPbI
Npou3BOAUT 1 pacrnpeaensieT no kamepe nap
npv aTMOCEEPHOM AaBNEHUN, KOraa 3TO
HEeo6X0ANMO MO TEXHOSOTUMN.

MecTo YCTAaHOBKHU

MpuBoasA ykaszaHus No NpaBUIbHOW YCTaHOBKE,
npov3BoauTerb He rapaHTUPYyeT, YTO MECTO
yCTaHOBKM U Npuneratowasi repputopus dyayt
NpUrogHbl Anst yCTaHOBKM neyn. B cBaan ¢ atum
peKkomeHayeTCsi NMPOKOHCYNbTUPOBaTLCSA CO
crneumnanucTom, B TOM YUCne B BOMPOCax HOPM 1
CcTaH4apToB.

MomeLleHre fOMKHO UMETb NPOEMBI, Yepes3
KOTOpble MOryT NPOWTK KPYMHbIE AeTaTtu
YCTPONCTBA (CM. XapaKTEPUCTUKN U TEXHUYECKME
OaHHble).

[MoBEepXHOCTb, Ha KOTOPYI OKOHYaTENbHO
yctaHaBnueaeTtcs neyb (MOJ1), pomkHa 6biTb
rnagkon, poBHOM (NPOBEPUTL C MOMOLLBIO YPOBHS)
1 BPOBEHb C OKPYXXaloLLie NOBEPXHOCTbLIO; KpoMe
TOro, NOBEPXHOCTb, C COOTBETCTBYIOLLUM
3aLLMTHBLIM PacCTosiHUEM, JOMMKHA BbiAepXnBaTh
BEC neyun.

Mepen ycTaHBOKW NeYn MECTO YCTAHOBKU
HeobXoAUMO NOAroTOBUTL, 0Gecrneyna Bce
HeobOXoauMble COeanHEHMS!, YKa3aHHbIe B CXeMaXx.

Co Bcex CTOPOH neyvn HeobXxoaMMo OCTaBUTb
paccTosiHue He meHee 60 cMm; Heo6xoaMmo, YToObI
ObIfo 4OCTAaTOYHO MecTa AN paboTbl ¢ ropenkon
N YCTaHOBKW OBLLMBKN.

MuHumym BaBoe 6onwee paccrosiine (120-150
CM) JOJTKHO OcTaTbCs Nnepes neYbto, YToobl
obecneynTb Heobxoanmoe paboyee
NPOCTPaHCTBO(MOMPY3KA/BLIFPY3KA).
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Ingombro e Collegamenti Forno

Elettrico
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ENOMINAZIONE POS. HA3BAHUE
ARRIVO ACQUA VAPORIERA 1 | TPYBKA BOOOCHABXEHMS ANst
NAPOTEHEPATOPA
TUBAZIONE SCARICO VAPORE 2 | TPYBKA BbINYCKA MAPA @120
ARRIVO ENERGIA ELETTRICA 3 | NOOKMIOYEHME K NIEKTPOCETU
SCARICO ECCEDENZA VAPORIERA 4 | BbIMYCK U3BbITKA MAPA
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Caratteristiche Forno Elettrico 24 CBounCTBa 3NIEKTPUYECKOMN neyn
DESCRIZIONE OMUCAHUE U.M. VALORE/ NMPUMEYAHUA
No
Peso Bec Kr 350
Imgombro maggiore BHelwHwe rabapuThbl MM 1000x920
Larghezza max. carrello Makc. lunpuHa Tenexkn MM 400
Diagonale max. carrello Makc. [lnaroHanb Tenexku MM 720
Teglia MpoTuBeHb cm 40x60
Carico max. carrello MakcumansHas 3arpyska Kr 25
TENEeXKN
Superficie di cottura [MoBepXHOCTb ANS BbINEYKM M> 1,9 18266())'( ka 8 npoTueHen
Superficie di cottura [MoBepXHOCTb ANs BbINEYKM M> 1,5 18266())'( ka 6 MpoTuBHen
Produzione oraria MponssoanTensLHOCTL B Yac) Kr 25
(indicativa) P AvTen
Temperatura max. R
desercizio MakcumanbHas pabouast C 300
Temneparypa.
g:dgr;tte;ahta CKkopoCTb NOBbILIEHNS °C/MnH 12 Mycras neve
peratu Temneparypbl
g:dgr;tte;ahta CKOpOCTb NoBbILLEHUSA °C/MuH 6 MonHas sarpyaka
peratu Temneparypbl
Intervallo di umidificazione | WHTepBanbl yBnaxHeHus MWH 20 21'5%|\:|gepaTypa ne4n
Ventilatore scarico vapori | BeHTUNATOp BbITSXXKU napa dm*s 300
Potenza elettrica installata | YcTtaHoBneHHas MOLLUHOCTb kBT 9
C.M.G. energia elettrica C.M.G. anekTposHeprus kBT 5 ViHpukaT1BHO
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Allacciamenti al Forno

L’allacciamento: elettrico, idraulico e termico deve
essere realizzato nel rispetto delle normative
vigenti. Deve essere inoltre eseguito da personale
professionalmente qualificato, ed autorizzato a
rilasciare la dichiarazione di conformita ai sensi di
legge.**

Allacciamento elettrico

L’alimentazione elettrica deve giungere al forno da
interruttore magnetotermico differenziale il quale deve:
- essere collegato ad impianto di messa aterra

- essere installato ad una ragionevole distanza dal
forno

- essere ben visibile e in posizione faciimente
accessibile

L'impianto deve essere adeguato alla potenza massima
assorbita dal forno.

Con particolare attenzione alla sezione dei cavi, la quale
deve essere idonea alla potenza assorbita dalla
macchina indicata in targa e nel Cap. 2.3-2.5.

E di primaria importanza verificare I'efficacia
dell'impianto di messa a terra in quanto
fondamentale requisito di sicurezza.

E fatto oggetto di divieto: modificare e/o
manomettere i sistemi di sicurezza e i circuiti
elettrici predisposti dalla casa costruttrice

| 'allacciamento idraulico della macchina combnrende:
Alimentazione Umidificatore

Ddi, elieliudld COUIl UL W 1/£ OAO.

Tale allacciamento permette la produzione di vapore a
pressione ambiente attraverso |'umidificatore posto in
camera di cottura.

L'installazione di un addolcitore d'acqua sulla linea di
alimentazione riduce le dannose formazioni di calcare.

Scarico Umidificatore

L'acqua eccedente il processo di umidificazione viene
scaricata attraverso un tubo @ 1/2" GAS posto nella
parte posteriore del forno.

Completare lo scarico alla rete fognaria o pozzetto con
l'inserimento di apposito sifone.

Pagina 13

2.5.2

TModknroveHuUs1 anekmpu4yecmea,
e0docHab)xeHus1 u mornsiuea G0/mKHbI 6bImb
8bINnosIHeHbl 8 coomeemcmeuu ¢
Jdelicmeyrowumu Hopmamu. Yx dosmkeH
8bINoSIHSIMb KeanuguuyuposaHHbIlU
creyuasiucm, yrnosIHOMOYEHHbIU Ha ebidayy
cepmuyukama coomeemcmaus,
npedycMompeHH020 MECMHbIM
3aKoOHOOameJsibCMeoMm.

MoakntoyeHue K AJIeKTpunyecTBy

Meyb gomkHa ObITb NOAKMIOYEHA K ANKTPUYECTBY
yepes MaFHI/ITHO-TepMI/I‘-IeCKI/IIZ nepekno4yartesb,
KOTOPbIN AOMKEH ObITb:

- 3a3eMnéH

- YCTaHOBJ1EH Ha nogxoadLliemM pacCToAHUM OT nevn
- HaxoauTbCA Ha BUOAHOM NerkogocTynHOM MecCTe.

MpoBoaa AOMKHbI COOTBETCTBOBATL
MaKkcMmarbHOW MornowaeMon MOLLIHOCTU neyu;
ocoboe BHMMaHWe cneayeT yaenuTb pasmepy
kabernemn, KOTOpbIA LOMKEH COOTBETCTBOBATL
MaKkcMmarbHOW MornowaeMon MOLLIHOCTU neyn,
YyKa3aHHOM Ha aeHTUMKALMOHHON WNNbAE U B
naBe 2.3-2.5

KpatiiHe Heo6xodumo obecne4ums
KadYecmeo 3a3emJisirowjeli cucmemal, mak
KaK 3mo 0OHO U3 OCHO8HbIX mpebosaHuli
6e3onacHocmu.

3anpewjaemcs usmMeHsIMb uU Hapywamb
pabomy 3auyumHbix ycmpolicme u
as1IeKmpuyecKuli KOHmMyp, ycmaHo8/1eHHbIU
npoup3sodumernem.

CHabxeHue yBnaxHutens

MoacoeanHeHne neyn K BOOOCHAGXEHWIO COCTOUT
13 BXo4a AN YMCcTon Boabl noa AaeneHuem 1.5-2
6ap, yepe3 TA3OBYIO tpybky 1/2" &.

9710 nopaknodeHne obecneunBaeT NPOM3BOACTBO
napa nog atmMoccepHbiM AaBneHUEM C NOMOLLIbO
YBMNXHUTENS B NeKapHOM Kamepe.

YcmaHoska  eodoymsiedumenis  Ha  JIUHUU
godocHabxeHUs1  ymeHbwum  obpasosaHue
ornacHbIX KarbUUesbiX OmrioxXeHud.

Cnus yBliaxHutens

M36bIToK BOABI OT NpoLEecca yBrnaxeHust
cnuBaetcs Yyepes TASOBYIO Tpybky 1/2" &,
pacnonoXeHHy0 B 3a4HEN 4acTu MaLLUHbI.

Lpyezol koHey criuga coeduHUMe co
KaHanu3sayueul unu cmoYHbIM KOIo0Uuem.
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WLBake MiniRotor 40x60

Scarico Vapori

Il vapore in uscita dalla camera di cottura viene emesso
nell'atmosfera mediante apposito canale vapore.

Il canale vapore va installato sulla bocca premente
dell'aspiratore (Fig.7). Lo scarico vapori deve essere
separato dal canale da fumo e dal camino ad uso
scarico prodotti della combustione.

Alla base di ogni tratto ascendente del canale scarico
vapore, deve essere costituita una camera di raccolta
con tubo di drenaggio della condensa. Deve essere
inoltre provvista di adeguata apertura per ispezione e
pulizia.

L'uso di tubazioni in materiale inossidabile € da
preferire.

|
254

BbiTAXKa napa
Map, KOTOpPbIN BLIXOAMT N3 NEKapHON Kamepbl,
BblbpacbkiBaeTcs B aTMOcepy vepes creunarnbHbii
naposou kaHan gnameTtpom 200. MNapoBou kaHan
cnepyeT ycTaHaBnuBaTh Ha OTBEPCTUM MOS,
AaBneHneM Ha BbITS)KHOM yCTponcTBe (puc. 7).
BbinyckHoe oTBepcTMe napa [OMmKHO ObiTb
OTAENEHO OT BbINYCKHOro OTBEPCTUA AN AbiMa U
NoBOYHBIX NPOAYKTOB CropaHusi.

B ocHOBaHWM kagoro BOCXogsLero nyTn Tpyobl
JormkHa ObITb cOopHas kamepa ¢ Tpyokon crnvea
KOHAeHcaTa. TaM Takke AOIMKHO ObiTb OTBEpCTUE
Ansi OCMOTpa U YUCTKM.

PekomeHdyemcs ucronb308amb
HeoKucnsirowuecs: Mamepuaribs! U mpyoKu.

Mapogoit
KaHan
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CAPITOLO 3.0 naBa 3.0

Messa In

: YcTaHoBKa
Funzione

Installazione 3.4 YcTaHoBKa
Prove Elettriche 3.2 [lpoBepku anekrpoceTu
Regolazione del Flusso d'Aria = 3.3 PerynupoBka noToka Bo3ayxa
Taratura Termostato di Sicurezza 3.4 KanubpoBka 3awWwmMTHOro TepmocTarta

Collaudo Funzionale = 3.5 ®yHKUMOHaNbHbIE NPOBEPKU
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Installazione

Preliminari

Dopo aver tolto ogni imballaggio, assicurarsi

dell'integrita del contenuto.

In caso di dubbio rivolgersi al fornitore.

-Gli elementi dell'imballaggio (GABBIA DI LEGNO; SCATOLA
DI CARTONE; CHIODI; GRAFFE; SACCHETTI DI PLASTICA ECC.)
non devono essere abbandonati, in quanto potenziali
fonti di pericolo e inquinamento, ma vanno depositati in

luogo predisposto allo scopo.

Svuotare il forno di tutto il materiale sistemato al suo
interno. Assicurarsi dell‘integrita del contenuto.

Assemblaggio (FIG.8)

Per la manipolazione degli elementi da assemblare

usare guanti protettivi.

Posizionare nella sua locazione
definitiva la cella di lievitazione
(Pos.1) Collocare il gruppo forno
rotativo (Pos.2) sopra la cella di
lievitazione dopo aver interposto
due strati di lana di roccia in
dotazione con il forno. Fissare le
parti usando VTE M8 L.20.
Stringere e bloccare a fondo.

Verificare lo stato del piano del forno

3.1
3.1.1

3.1.2

YcTtaHoOBKa
NpeaBaputenbHbie Mepbl

Mocne pacnakoBbiBaHus ybeautecb, 4TO BCe
KOMMOHEHTbI UCNPaBHbl U B XOPOLLEM COCTOsIHUM. B
crnyyae COMHeHMI obpaTuTecb K NOCTaBLUMKY.
YnakoBoYHble MaTepuanbl (OepeBSAHHbIN - SALLMK,
KapTOHHYtO KOpOOKY, rBo3gu, ckobbl, MNacTUKOBble
nakeTol M T.A4.) Henb3sl BblOpacbiBaTb Ha CBasky.
OHM noTeHuManbHO oOnacHbl AN OKpPYXatoLLewn
cpeabl U TPpebyT NPaBUIbHOWM YTUNM3aumu.

Bbimawume ece mamepuaribl, C/I0XeHHbIe 8HymMpu
neyu, u ybedumech, Ymo ece anneMeHmsbl 8
XopouweM coOCMOosIHUU.

Cb6opka (puc. 8)

[ns cGopku KOMMNOHEHTOB HaAeBaWTe 3alMTHbIE
nepyaTtku.

PasmecTuTe pacctoedHylo kamepy nedu
Ha OKOH4YaTellbHOE MeCTO YCTaHOBKU
(pos. 1).

Mepen yctaHoBKOW Groka poTaLMOHHOW

neun (Pos.2) Ha paccToeudHylo Kamepy,
NPoONoXnTe Mexay Hamu [gBa  Ccnosi

CTEKNonnacTuka (BXoAsT B KOMMIEKT).
MpukpenuTe YacTu Opyr K gpyry BUHTaMu
VTE M8 L.20 u3 HepxaBerowen cranu.
3aTtaHuTe u 3amKenpynTe BUHTHI.

Verificare la stabilita della porta (IN QUALSIASI
POSIZIONE LA PORTA DEVE ESSERE STABILE)

Il forno all'occorrenza pud essere
oggetto di piccoli spostamenti in
fase di posizionamento.
Procedere ad inserire eventuali
attrezzi come da Fig.9.
-Stendere un cordolo di sigillante
in corrispondenza della presa
aspirazione vapore all'esterno
della camera di cottura (Fig.10).
Posizionare la cassetta
aspirazione vapore (Pos.3)
avendo cura di fissarla al cielo
tramite le apposite viti.
Completare il fissaggio unendo
con viti autofilettanti la cappa
aspirazione (Pos.4).

Raccordare il tubo (troppopieno)
in uscita dal cielo e il tubo in
entrata sulla cassetta
aspirazione vapore con tubo
flessibile inox. Sigillare ogni
possibile fuoriuscita di vapore.
(Fig.11)

Y6eaunTtech, YTO NeYb CTOUT POBHO.

BHumaHue: npoeepbme cmabunbHocmb deepu.
OHa domxkHa 6bimb ycmolivueol e s1iro6om
nosoXxeHuu.

Mpun HeobxogmMmocTu, Nevb
MOXHO ABUraThb, YTOOBI nyduwle
pasmecTutb. Micnonbayinte

CHapyxv kamepbl

3arepmeTusupyiire
BBIXO/[ BBITAXKKH

WHCTPYMEHTbI, NOKa3aHHbIE Ha
puc. 9.

BblaaBuTe Kanmto repMeTuka
BOKPYT BbIXO4a BbITSXKM Napa
CHapyXwu nekapHom kamepbl
(Pwuc. 10). YcTaHoBuTe
naponpuémMHyto KOpoobKy Ha
mecTo (Pos. 3) u npukpenuTe K
NOTOMKY C NMOMOLLbIO BUHTOB
VTE M8 L.16 u3 HepxaBetoLLen

Kamepa ctanu. 3aBepLunte onepawmio,

3aKpenue NaponpuémHyto

Kopobky (Pos. 4) ¢ nomoLbo
BWUHTOB-CaMoOpe30B.

MoTonok

CoeavHuTe nepenyckHyto
TpyOKy, BbICTYNaloLLytO 13
BEPXHEN YacTu (NoToska), n
BMYCKHYIO TPYOKy Ha
napoBcacbIBatoLLen kKopobke
rMMOKUM LUMTAHIoM M3
Hep)XaBetoLLen cranu.

3arepmeTnsunpynTe Bce
naposbiBOAALLMNE
otBepctua (Puc. 11)
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Flg 12

Installare su manicotto
flangiato il gruppo
immissione acqua (Pos.5)
seguendo le indicazioni
riportate su Fig12

BuHT vte m8 1.30

__Tipoknazaka J19

NOTONOK

I——

BogosnyckHas Tpyoka

YcTaHoBuTEe  Onok  Brnycka
BOAbl Ha BTYNKy C dnaHuem
(Pos.5) kak nokasaHo Ha Puc.
12.

_YnnotHutenbc 3
'rae CTUAMMN
B'rynka ¢ donaHuem

B __BpoHsoBas ranka m8

g

T

Fissare il vetro a coppa sul waiiba_~"}...

cielo del forno. (Fig.13) p

ynnoTHuTe
nn

norton
OK

ot

/
7/
/

laitk
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/—

3akpblBatoLLmii

3akpenuTe CTEKNAHHBIN CTakaH
o_bnanen

Ha notorke neun (Puc. 13)

CTeKnsHHbIA
cTakaH

Controllare che il gruppo predisposto per la
movimentazione del carrello (Pos.6) sia montato
correttamente. Proseguire l'assemblaggio agganciando il
carrello girevole con I'apposita ghiera al gancio di traino
che fuoriesce dal cielo del forno. Ricordarsi di fissare la
bronzina in dotazione sul basamento del carrello.

Sistemare il materiale termoisolante contenuto nei
sacchi, avendo cura di compattarlo e pressarlo, anche
nelle intercapedini create dalla struttura del forno.

Questa operazione é di estrema importanza al fine di
assicurare una coibentazione e isolamento ottimale.

Installare la pannellatura di rivestimento (Pos.7) tenendo
presente che tra le lamiere interne ed i pannelli devono
essere interposti due materassini di lana di roccia. Tutti gli
altri punti ed il cielo devono essere ben isolati con lana di
roccia sfusa.

-Posizionare in corrispondenza del vetro a coppa il tubo
contenimento isolante luce; stendere per uno spessore di
circa 15 cm uno strato di materiale isolante.

Installare la copertura predisposta isolando la parte
superiore e fissando i pannelli sagomati di copertura
(Pos.8) con le apposite viti in dotazione.

-La protezione della luce (Pos.9) e i coprisonda (Pos.10)
vengono fissati alla copertura dopo aver fatto passare i
rispettivi collegamenti attraverso I'apposito foro e
posizionati negli alloggiamenti previsti.

YOeanTeck, dro 3ybuyatasi nepegaTovHas kapeTka
ycTaHoBrneHa npasuibHO (Pos.6). [Mpucoegununte
BpaLlatoLyroca KapeTky cneuvanbHbIM

MeTanM4eckuMm KOmnbLOM C [ABYMSI KplOkamu Ha
notonke. He 3abyabTe ycTaHOBUTL MMetoLiMecs B
KOMIMIIEKTE NOALUMMHMKA Ha KOPNYC KapeTKu.

3anonHMTe  NPOCTPAHCTBO B CTEHKax  neuu
M30MNVPYIOLLMM MaTtepuanom B nakeTax, OCTOPOXHO
npuMuHas ero  ans Gonee KOMMaKTHOro
pacnpegeneHus.

OTa onepauusi OYeHb BaxHa pAnsa obecneveHus
MaKkcumarnbHOM N3onsaunn.

YcTtaHoBuTe BHelwHWe naHenu (Pos.7); nomHuTe, 4TO
MeXZy BHYTPEHHUMW W BHELWHWMKM  MaHensimu
HeobxoaAMMO NPONOXWUTL ABa Crosi CTeKonnacTuka.
Opyrve  yyacTtkm " NnoToNoko  Heobxoanmo
M30NMpOBaTb HEMMOTHBLIM CTEKIOMMACTUKOM.

Momectute Tpy6KY co CBETOM30MUPYHOLLIMM
MaTepuarioMm psigoM  CO  CTEKMSHHOW  KPbILWKOW W
HaHecuTe usonupytoLlee NokpbITUe NpuMepHo B 15 cwm.
YcTaHoBWUTE geTanu Kopnyca, U3onupytoLLme BEpXHIO
YacTb, W YCTaHOBUTE (POPMOBAaHHbIE BHELLHUE NaHenu
C NOMOLLbIO MpunaraLwmuxcs WypynoB-CaMopes3os.
Ceetosawuty (Pos.9) n kpbiwky aatymkos (Pos.10)
cnepyer NPUKpPenuTb K KOpMycy, NPOTAHYB nepes 9Tum
MX NPOBOAA B MMEKLLMECH B OTBEPCTMSA N YCTaHOBMB B
rHésna.

MoTonok,
nepeq

Posizionare (Fig.17) e
fissare |'aspiratore vapori
(Pos.12) sulla scatola

- YcTaHoBuTe Ha MecTo 6ok
BbITSDKKM napa (Pos. 12) n

scarico vapori facendo una
guarnizione in treccia
isolante.

MaponpuémHas

3aKpennTe, Kak nokasaHo Ha
puc. 17, onnetute
M30NUPYIOLLIEN NPOKITAaKON.

)

I

Kopobka

- Montare il ventilatore ricircolo dell’aria e il collettore di
mandata sulla apposita flangiatura (Pos.13). E molto
importante che la guarnizione sul collettore di mandata
aria sia eseguita bene altrimenti pud causare seri
problemi determinanti per la durata del forno neltempo.

YcTaHOBUTE BEHTUMNSITOP LMPKYISLMX BO34yxa U
BbIX/IOMHON KOMMEKTOP Ha creuunanbHbii draHew
(Pos.13). OueHb BaXXHO MPONOXUTL XopoLlee
NPOKNaaoYHOE KOMbLIO Ha BbIXJIOMHOM KOMNnekTope, B
NPOTUBHOM Cy4ae BO3MOXHbl CEPbE3HbIE
npob6riembl, KOTOpble MOrYT BbIBECTU NEYb U3 CTPOSI.
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-Inserire il gruppo resistenze (Pos.14) fissandolo
all’apposita flangiatura con i dadi in ottone in
dotazione. Controllare che i bulloni dei ponti fra i
terminali delle resistenze siano stretti bene onde
evitare 'arco elettrico. Eseguire anche in questo caso
una buona guarnizione sulla flangiatura.
-Inserire il quadro elettrico (Pos.15) nell’apposito vano
sul lato destro della cella di lievitazione dopo aver
collegato la resistenza della cella di lievitazione
(Pos.16).
-Eseguire i necessari allacciamenti: elettrici, idraulici e
termici descritti nell’apposito paragrafo.
-Fissare le guaine dell'impianto elettrico all'involucro
del forno attraverso le staffe in dotazione.
-Chiudere il perimetro di contatto basamento / terra
con cordolo di sigillante.

-Installare e fissare la guarnizione sottoporta con viti
autofilettanti @ 6,3 L.19.
-Togliere accuratamente la speciale pellicola protettiva
dalle lamiere inox e preverniciate.
-Posizionare le targhette di identificazione e dei segnali
di avvertimento come da Figure 18-19.
-Controllare se eseguita, ed eventualmente chiudere
con sigillante, la rivettatura interna della porta di
accesso al forno.
-Assicurarsi che tutti gli allacciamenti al forno siano
effettuati correttamente secondo le specifiche fornite
dal manuale istruzioni.

BcraBbTe rpynny HarpeBaTenbHbiX aneMeHToB (Pos.14)
1 3achmKcupynTe Mx Ha cneumanbHOM dnaHue
NaTYHHbIMMW KONNAYKOBbIMM AaHHBLIMM (NpUnaralTcs).
TwaTenbHO NpoBepbTe, YTOOLI 6ONTLI LWYHTOB MEXAy
KIIEMMaMm COMPOTMBMEHNI BbINN XOPOLLIO 3aTsHYTbl BO
n3bexaHne BO3HWKHOBEHUS anekTpuyeckon ayrn. Ha
dnaHey, ycCTaHOBMTE XOPOLLOE MPOKIag0yHOe KOSbLO.
YcTaHoBuTe anekTpuyeckyto naHens (Pos.15) B rHesfo,
Ha NpaBoOW CTOPOHE PACCTOMKMK, NOCIe NOACOeANHEHMS
pesncTtopoB paccToviku (Pos.16).

BbinonHuTe HeO6XoAMMbIE NOAKMHOYEHUS:
3NeKTpUYecTBO, BOAOCHaGXEeHWE 1 Tonnmeonoaady, kak
OonuncaHo.

- 3akpenute yTNSAp 3NEKTPUYECKON CUCTEMbI Ha

KOpryce neym ¢ NOMOLLbIO C MOMOLLbIO NpUaratoLLmMXcst
NIIaHoK.

- 3arepMeTusMpyinTe KOHTaKTHbIA NEPUMETP OCHOBbI
repMeTuKOM.

- YcTaHoBUTE U 3akpenuTe NpoKnaaky noa Asepuen
camopesamn J 6.3 L. 19.
- AKKypaTHO CHMMUTE 3aLMTHYO NNEHKY C NaHenemn

M3 HEOKPALLEHHOWN HEPXXaBeLLEN CTanw.

- [MpukpenuTe MaeHTUMUKALMOHHYIO LUNNbAY U

npegynpexajatoLme 3Haku, nokasaHHble Ha puc. 18 - 19.
- Ybegutech, 4TO B ABEPLE NEYn caenaHa Knénka u
npy He06XOANMMOCTU 3arepMeTU3NPYNTE repMETUKOM.

- YbeauTtechb, 4TO BCE NOAKIIOYEHWS CAENaHbI
nNpaBubHO U B COOTBETCTBUM C NapameTpamu,
yKa3aHHbIMW B PYKOBOACTBE MO SKCnnyaTauumn.
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Prove Elettriche

Le prove oggetto del capitolo sono:

- Continuita del circuito di protezione
- Prove di resistenza dell'isolamento
- Prove di tensione

Le prove elettriche elencate devono essere eseguite ad
installazione ultimata e comunque prima della messa in
funzione.

Le stesse devono essere effettuate da tecnici
professionalmente qualificati e con l'ausilio di specifici
strumenti tenuti in perfetta efficienza.

Il riscontro e I'esito delle prove effettuate deve essere
riportato sul predisposto modulo di collaudo, il quale
deve essere compilato in ogni sua parte e quindi spedito
alla societa costruttrice.

Apparecchiatura di Prova

Il trasformatore ad alta tensione deve essere provvisto
di un dispositivo sensibile alla corrente (DISPOSITIVO DI
SOVRACORRENTE) che, se attivato, indica "inaccettabile".

Quando caricato fino alla corrente di scatto, il
trasformatore, deve comunque fornire la tensione
prescritta.

I
3.2

3.21

Continuita del Circuito equipotenziale 3.2.2

Il circuito di protezione equipotenziale deve essere
esaminato a vista per la conformita alle norme. Deve
essere inoltre effettuata una verifica del serraggio delle
connessioni dei conduttori di protezione.

In aggiunta, la continuita del circuito di protezione deve
essere verificata facendo passare una corrente di
almeno 10A a 50Hz derivata da una sorgente PELV per
un periodo di almeno 10 s.

Le prove devono essere effettuate tra il morsetto PE e i
vari punti che fanno parte del circuito di protezione
equipotenziale.

La tensione misurata tra il morsetto PE e i punti di prova
non deve superare i valori riportati in tabella.

SEZIONE MINIMA EFFETTIVA DEL

ADUTA DI TENSIONE MASSIMA
CONDUTTORE DI PROTEZIONE CADU Sio SS

EQUIPOTENZIALE DELLA PARTE MISURATA
IN PROVA
() | v)
1,0 | 3.3
1,5 | 26
2,5 | 19
L | 1,4
e | 1,0

Tectn poBaHue 3J1IeKTPpoCUCcTeMbl

B aToih rnaBe onucbiBalOTCA TECTLI ANS:

- LlenocTHOCTM 3alMTHOrO KOHTypa
- ConpoTtuBneHusa nsonsaumm

- TectTupoBaHusa HanpsXXeHUs

MepecuncneHHble anekTpuyeckne TecTbl cregyeT
BbINOMHUTL NO 3aBepLueHnn yctaHoskm O
aKcnnyatauum neyw.

TecTupoBaHue JOMKHbI TPOBOANTL
KBanuuumnpoBaHHbIe creLmanucTbl C NOMOLLLIO
cnewumanbHOro, NOMHOCTLI0 MCPaBHOTO 0OOPYAOBaHUS.
HabniogeHne 3a Tectamu 1 nx pesyrbTaTbl 4OJTKHbI
6bITb 3achukcupoBaHbl B crieumansHON npuniararoLLencs
dopme, KOTOPYIO criegyeT NONHOCTbLIO 3aMnonHUTL U
OTNpaBuTb NPOU3BOAUTENIO.

NMpoBepo4yHoe obopyanoBaHue

TpaHcdopmaTop BbLICOKOrO HanpsikeHWUst OOSMKEH ObiTb
obopynoBaH YYBCTBUTESbHBIM K HanpsPKeHWo
YCTPOWCTBOM (pene nepeHanpshkeHusl), KoTopoe npu
cpabaTbiBaHuK nogaért curHan "unacceptable"
(«Henpuemnemon).

Mpu HanpsikeHnn cpabaTbiBaHUs, TpaHcopmaTop
[OOIKeH, TEM He MeHee, faBaTb HEOOXOAMMbIN TOK.

LlenocTtHOCTbL
3KBUNOTEHLMaNbHOro KOHTypa

KoHTyp 3KBMNOTEHLMAaNbHOM 3aLmnThl cnepnyet
0OCMOTpPETb M ybeanTbes, YTO OH COOTBETCTBET HOPMaM U
ctaHgaptam. CoeguHeHns 3almUTHbIX NPOBOAOB Takke
cnegyet NpoBepuTb, YTOObI yGeauTbCs, YTO OHU
HaOEXHO 3aKpenseHbl.

Kpome TOro, LEenoCTHOCTb 3alUMTHOrO KOHTypa MOXHO
npoBepuTb, Nogas HanpsbkeHne He meHee 10A npu 50y,
ans ncroyHnka 3CHH He meHee yem Ha 10 cekyHA.
TectupoBaHue criegyeT MNpPOBOAUTL MeEXAY KIeMMOoWn
3a3eMIieHMsa 1 pasnnyHbIMW TOYKamK, COCTaBMSIOLLMMU
Lenb 3KBUMOTEHLMANbHOrO COEANHEHNS.

HanpsikeHne,  n3mepeHHoe  Mexay  KnemMMmown
3a3eMIIeHMs U ToYKaMyn TEeCTUPOBAaHWSA, HE AOSKHbI
NpeBbilLaTh 3HAaYEHUs], yka3aHHble B TabnuLe Huxe.

MWHUMAJIBEHOE MAKCUMAJbHOE
3OOEKTUBHOE CEYEHUE U3MEPEHHOE
NPOBOAA ) NADEHVE
AKBUMOTEHLUMWAIIBHOU HAMPSDKEHUS B
3AWNTbI HA TECTUPYEMOM NMHUA
YYACTKE
(M) | v)
1,0 \ 3.3
15 ‘ 26
25 \ 1.9
4.0 ‘ 1.4
6,0 | 1,0
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Prove di Resistenza dell'lsolamento

La resistenza di isolamento misurata a 500 Vin c.c. trai
conduttori del circuito di potenza e il circuito di
protezione equipotenziale non deve essere minore di
TMQ.

Prove di Tensione

L'equipaggiamento elettrico deve sopportare una
tensione di prova applicata per un periodo di almeno 1s
tra i conduttori di tutti i circuiti, esclusi quelli destinati a
funzionare alle tensioni PELV o inferiori, e il circuito di
protezione equipotenziale.

La tensione di prova deve:

-Avere un valore doppio della tensione di alimentazione
nominale dell’equipaggiamento, o di 1000 V, scegliendo
il valore piu elevato.

-Essere a una frequenza di 50 Hz.

-Essere fornita da un trasformatore di potenza nominale
minima di 500 VA.

| componenti che non sono dimensionati per superare
questa prova devono essere sconnessi durante la
prova.

Ripetizione delle Prove

Quando una parte della macchina e i suoi
equipaggiamenti associati vengono sostituiti o
modificati, tale parte deve essere riprovata
conformemente a quanto in capitolo.

3.2.3 TecT conpoTUBIIEeHNSA N30NALUN

ConpoTtuBneHue n3onsauum, UsMepeHHoe npu
noctosiHHom Toke 500 V, mexay npoBogamu Lenum
TOKa 1 Lenbio 3KBUNOTEHLMANbHOWN 3aLUmMTbl AF0XKHO
ObITb He HWke TMQ.

3.24 lNMpoBepka HanpsxeHUs

OnekTpuyeckasa cuctema AoPKHa NOAAEPKMBATD
ncnbiTateNbHOE HanpskeHne, NoAaHHOe MUHUMYM Ha
1 cekyHay Ha npoBoAa BCex Lenen, Kpome Tex,
KOTOpble AOMKHbI (PYHKLUMOHMPOBATL Mpu
HanpspkeHnsix 3CHH nnu Huxke, 1 3awmMTHOM
3KBUMOTEHLMANbLHON NeYn

VcnbiTaTenbHO HanpsikeHne JOSMKHO ObiTb:

- BpBoe 6ornblle HOMUHaNBHOrO BXOAHOMO
HanpsikeHusa obopyaosaHus unu 1000 V, B
3aBMCUMOCTM OT TOro, KaKkoW BbiLLe.

- C yactoton 50 Hz.

- [MopaBaTtbcsa TpaHCHOPMATOPOM C MUHUMASIBHON
'j HOMWHanbLHOM MoLuHocTbio 500 VA.

BrieMeHmMbI, YbU XapakmepucmuKu He paccyumanbl
Ha makol mecm, HeobxoduMO OMKITIOYUMb Ha 8peMs
mecmupogaHuUsi.

3.25 NMoBTOpHbIE TECTUPOBaAHUA

Mpw 3ameHe kakor-nNMbo YacTn neyn n 3ameHe
U U3MEHEHUW KaKoro-nnbo NOAKMHOYEHHOTO K
neyn yCTpomuCTBa, 3Ty YacTb crieayeT CHoBa
NpOTECTMPOBAaTb, KaK yKa3aHo BblLLE.
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Regolazione del Flusso d'Aria

Controllare che tutte le serrandine abbiano le alette di
flusso rivolte verso l'interno della camera di cottura e
siano posizionate al centro della feritoia (Fig 21)
Essendo le serrandine inclinate (Fig.20), la misura di
regolazione standard riportata in Fig.22 deve essere
rilevata nella parte piu stretta. (SEZIONE REALE)

Le serrandine Pos.A Fig.20 regolano la cottura del
composto nella zona centrale delle teglie; quelle in
Pos.B regolano la cottura nella zona laterale.

La Fig.22, vista dall'interno della camera di cottura,
riporta i valori standard di regolazione delle serrandine

La massima apertura delle serrandine di flusso non
deve essere, alla reale, superiore a 8mm.

3acnoHka

ceveHue )

3acrnoHka %

BHYTPEHHSIA YacT,
nekapHown kamegbl

I
3.3

0
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HacTpoika noTtoka Bo3ayxa

Y6eaunTtech, YTO y BCeX BO3AYLLUHbLIX 3aCrIOHOK pébpa
NOBEPHYTbI BHYTPb NEKapPHON Kamepbl U pasMeLLeHbI
B ueHTpe wenu (puc. 210). Tak kak BO3ayLUHbIe
3aCIOHKN HaknoHeHbl (puc. 20), To namepeHue
CTaHAapTHOM HACTPOWKKU, NOKa3aHHOE Ha puc. 22
cnegyet genatb B caMoe Y3KOM YacTu (SAKTUYECKOE
CEYEHVE).

BosgywHble 3acnoHkn (Pos. a puc. 20) BnustoT Ha
BblNekaHue TecTa B LieHTpanbHON YacTu NPOTUBHEW;
3acrnoHku Pos. b — Ha BbinekaHne No Kpasm.

Ha puc. 22, nokasaHbl cTaHO4apTHble Lmdpbl
HACTPOWMKN ANs BO3AYLUHbIX 3aCMOHOK, BUA U3HYTPU
nekapHoWn kamepbl.

MakcumarnbHbIl npoém Ansi momoka 8o30yxa He
domkeH npesbiuame 10 MM ghakmu4yeckozo

CeyeHus.
o

/]
I

——

o
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Procedimento di regolazione

Tutte le operazioni di seguito descritte devono
essere eseguite a forno freddo

Regolare le serrande rispettando i valori standard
riportati in Fig.22.

Azionare, tramite I'apposito selettore, il ventilatore
ricircolo aria.

Entrare in camera di cottura e chiudere la porta

Dall'interno del forno controllare che il flusso d’aria in
uscita dalle serrande passi esattamente per il centro di
rotazione del carrello.

Se questo non dovesse verificarsi spostare le serrandine
del gruppo A, secondo il caso, a destra o a sinistra in
modo da centrare il flusso d’aria sul centro del carrello.

Nello spostare le serrande, non si deve modificarne
l'apertura, che resta quella standard di Fig.22.

Esempi di Regolazione
Effettuata la regolazione standard, il composto, dopo la

cottura si presenta:

-Bianco al centro su tutte o alcune teglie

Intervento:

-Spostare verso destra o verso sinistra le serrandine in
modo da centrare il flusso d’aria sul centro del carrello.
Se la cottura non & soddisfacente su tutte le teglie
spostare tutte le serrandine Pos.A Fig.22, mentre se le
teglie che non cuociono sono solo una parte, spostare
solo le serrandine in corrispondenza delle teglie non
cotte

-Troppo cotto al centro su tutte o alcune teglie:
Intervento:

-Spostare verso destra o verso sinistra le serrandine in
modo da centrare il flusso d’aria sul centro del carrello.
Se la cottura & eccessiva su tutte le teglie spostare tutte
le serrandine Pos.A Fig.22, mentre se le teglie che
cuociono troppo sono solo una parte, spostare solo le
serrandine in corrispondenza delle teglie troppo cotte.

ATT. Tale spostamento deve essere eseguito su tutte
due le serrandine, mantenendo quindi invariata
I'apertura.

-Bianco ai lati su tutte le teglie

Intervento:

- Aumentare I'apertura sulle serrandine Pos.B Fig.22

La regolazione del flusso d’aria viene eseguita
principalmente sulle serrandine Pos.A Fig.21

N.B. Lo spostamento delle serrandine non deve
essere maggiore di 1mm per ciclo di regolazione.

3.31 HacTtpouka neun
Bce cnedyrowue onepayuu cinedyem
; 8bIMOJIHSIMb Ha 8bIKITFOYEeHHOU U
% oxnax0éHHol neyu.

3.3.2

Lenu cnegyeT HacTpoUTb B COOTBETCTCUN CO
CTaHAapPTHLIMU 3HAYEHUAIMY, YKa3aHHbIMW Ha pUc. 22

BkntounTte BEHTUNATOP LIMPKYNALMM BO34YyXa,
HaxaB crieumarnbHbIi BbIKIoYaTenb.

BoriguTe B nekapHyto kamepy 1 3akporTe ABepLy.

M3HyTpK neum ybeamTech, YTO BO3AYX, BbIXOASLLNIA
n3 Lu,ene|7|, HanpasJlieH TOYHO B LIEHTP
BpAaLLAOLLLENCS TENEXKM.

Ecnu aT0 He Tak, coBuHbTE Wenu rpynnbl A
BMNPaBo UMW BNEBO COOTBECTBEHHO, YTOObI MOTOK
BO3Jyxa LUEM TOYHO B LIEHTP TENMEXKW.

lpu nepemeweHuu wenet cmaHdapmHoe
omeepcmue He OOMKHO USMeHAMbCS (CM. puc. 22)

NMpumepbl HACTPONKU

Mpu cTaHgapTHBIX HACTPOMKax TeCTo:

- Benoe B LieHTpe Ha HEKOTOPbLIX UMK Ha Bcex
NMPOTUBHAX.
Hacmpolika:

- lMepeppurante Lwenu BNpaBo WM BNEBO, YTOObLI
HanpaBUTb MOTOK BO34yxa B LEHTp Tenexku. Ecnu
nedekT HabnogaeTcs Ha BCeX MPOTUBHSIX, U3MEHUTE
nonoxerHve Bcex wenen (Pos.A pwuc.22). Ecnu
HEeJOCTaTOYHO  MPOMEeKalTCsa  TOMbKO  HEKoTopble
NPOTUBHW, NEPEABUHBTE Te LLEeNn, KOTOpble HaxoaaTcA
pPSOOM C 3TUMM NPOTUBHAMMU.

TémMHoe B LIEHTpPe Ha HEeKOTOpbIX MM Ha Bcex
NPOTUBHSX.

Hacmpolika:

- lMepeppurante Lwenu BNpaBo WM BNEBO, YTOObLI
HanpaBUTb MOTOK BO34yxa B LIEHTp Tenexku. Ecnu
npornekaHue CIIMLIKOM CUITbHOE Ha BCeX MPOTUBHSX,
n3meHunTe nonoxeHune scex wenen (Pos.A Puc.22).
Ecnu 4ypesamepHO nponekalwTcsi TOMbKO HEKOTOpble
NPOTMBHK, MNepeaBMHbTE TOMbKO Te LWenu, KoTopble
HaxoasAcsa psiAoOM C 3TUMU NPOTUBHSMM.

BHUMAHMUE: 3ty HacTpoinKy cnegyeT npoBOAUTb C
o6enMu LLensiMn, He M3MeEHSISt OTBEPCTUIA.

Benoe no kpasm npotusHen
Hacmpolika:
-YBenuybTe oTBepcTue Lenen (Pos.B Puc.22)

HacTponky noToka
NPEeVMyLLECTBEHHO C
Puc.21)

N.B.: lllenn cnenyeT nepemeluetb He Gonee, Yyem
Ha 1 MM 3a OAWH LMK HaCTPOMKMW.

BO3dyxa cnegyet npoBOAWTb
nomowpto wenen. (Pos.A

Pagina 23 di 50



WLBake MiniRotor 40x60

Taratura Termostato di Sicurezza

Prima di accedere al quadro di potenza isolare
elettricamente la macchina.

In luogo di installazione e collaudo viene eseguita una
taratura specifica in funzione della massima
temperatura di esercizio.

Lo scopo principale di questa operazione ¢ finalizzato a
salvaguardare la sicurezza degli operatori da eventuale
eccessivo surriscaldamento della macchina.

-Dopo aver acquisito la temperatura d'esercizio
(MAX.300°C) da impostare sul termoregolatore del
pannello comando (Fig.23), tarare il termostato di
sicurezza posto nella scatola di derivazione esterna al
quadro di potenza e situata sopra il forno, ad un valore
di 50°C superiore alla massima temperatura d'eserci zio
acquisita.

Esempio:

cottura composto A = temperatura d'esercizio 220°C

cottura composto B = temperatura d'esercizio 260°C

cottura composto C = temperatura d'esercizio 250°C
Scegliere fra le temperature d'esercizio, la massima
(260°C) ed aumentarla idealmente di 50°C; a questo
punto la taratura del termostato di massima sara di
310°C (260°+50°)

L'uso del forno con temperature superiori a 300°C
(TRECENTO GRADI CENTIGRADI) deve essere legittimata

centigradi

3.4 KannbGpoBka 3awmTHOro TepmMmocraTa

lMeped npoeedeHuem Kakux-nubo pabom Ha
naHenu anekmponumaHusi, o6ecmoybme

ycmpoticmeo.

- Bo Bpems ycTaHOBKM W  TeCTUPOBaHUA
cneumanbHo yCTaHaBnuBaloT " KanuopyT
MaKcMMarsbHyto paboudyto TemnepaTypy.

OcHoBHasi Uenb 3TOM onepauuyM —  3aWUTUTb

onepaTopoB OT BO3MOXHOIO Neperpesa neyu.

- YctaHoBuB  pabouyio  Temnepatypy (Max.
300°C) Ha naHenu ynpaBneHUs C NOMOLLbIO HaCTPOMKM

Temnepatypbl (Puc. 23), oTkanubpyiTe 3alwmUTHbIN
TEPMOCTAT Ha MaHenun aNeKTPoNnUTaHUSA Ha 3HadYeHne Ha
50°C Bblle MakcumarnbHOW HacTponku  pabouen
Temneparypsbl.

Mpumep:

Tun Tecta A = Temneparypa BbinekaHus 220°
™Mn Tecta B = TemnepaTtypa BbinekaHus 260°
Tun Tecta C = Temneparypa BbinekaHus 250°

BosbmuTe camylo BbICOKYO TemnepaTtypy Bbineyku
(260°C) n pobaebTe 50°C. OTKanubpylTe TepmocTaTt Ha
MakcumanbHyto TemnepaTypy 310°C (260°+50°).

Ucnonb3osaHue nequ npu memnepamypax ebiwe 300°C
(mpucma epadycoe Llernbcusi) 803MOXHO MOJBLKO C

ORI ; ; . 00HO3Ha4YHO20 MUCbMEHHO20 paspeweHusi
dall'esplicita autorizzazione scritta del costruttore. pousgodumens.
Tutte le temperature indicate sono espresse in gradi Bce ykasaHHble TemnepaTypbl BbipaXeHbl Mo Lukane
Llenbcus.
TepmocTaT MakcumarnbsHoOWn
Temneparypbl TepmoperynsaTtop

s

fond
t‘."_{) |‘|I|||||||lll'l|""& =\
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Collaudo funzionale
Forno isolato elettricamente

Assicurarsi che le prove elettriche illustrate
nell'apposito paragrafo siano state eseguite e che il
tecnico abbia compilato e firmato I'apposito
modulo.

La garanzia della macchina non ha corso se il modulo di
avvenute prove elettriche non e compilato in ogni sua
parte ed inviato al costruttore.

-Controllare la taratura dei salvamotori. (NON DEVE
ESSERE MAGGIORE DEI VALORI DI TARGA).

-Regolare (SOLO PER FORNI CON PULSANTERIA
ELETTROMECCANICA) il temporizzatore della sosta
ventilatore dopo la vaporizzazione con il tempo di 30
secondi.

-Regolare la taratura del termostato di sicurezza a
200°C ( SOLO PER COLLAUDO)

-Controllare la corretta installazione delle serrandine di
regolazione flusso

Alimentare elettricamente il Forno

-Azzerare il termoregolatore, chiudere la porta,
azionare nell'ordine i selettori:

on-off @
Aspiratore @

I
3.5

3.5.1

I Y6edumecb, Ymo ece asileKmpomecmuposaHusl,
ornucaHHble 8 omOAesIbHOM napazpagbe ebiuie,
8bINMOJSIHEHbI KaK criedyem, a mexHuU4ecKul
creyuanucm 3anosIHW1 U nodnucasn uMerouyrocsi

I crieyuasnbHyro ¢hopmy.

¢YHKLI,VIOHaJ1 bHble NPOBEPKU
3ﬂeKTpOM3OJ10$| uusa neyvum

FapaHmusi Ha ne4yb HedelicmgumeribHa, eciu
cepmugukam 311eKMpPUYECcKo20 MmMecmuposaHusi He
3arosiHeH U He 8biciiaH rnpousgooumertto.
- [NpoBepbTe kanMBPOBKY BbIKNOYATENSA NEPErPY3KN.
(OHA HE JOJMKHA MPEBBIWATb 3HAYEHVE, YKASAHHOE HA
MACMOPTHOW TABUYKE. )
- Ecnu mopenb neyun ¢ KHONoOYHOM
3NeKTPOMEXaHUYECKON NaHernblo, yCTaHOBUTE TariMep
naysbl BEHTUNsiTopa nocrne BayBaHus napa Ha 30 cex.
- OTkanubpyiTe 3aWmMTHbIN TepMmocTaT Ha 200°C
(TONbKO ANA TECTUPOBAHMSA).

- MNpoBepbTe NPaBUIbHOCTb YCTAHOBKM 3aCITOHOK.

3.5.2 Bknro4eHue aneKkTpu4yecTBa

MocTaBLTe TepMOperynsATop Ha HOSb, 3aKPONTE ABEpLY,
paGoTaiiTe C BbIKMOYATENAMU B CrieaytoLLeM MopsaKe

ON-OFF B

Bblm)KKa@J

BpalueHue Tenexkm

BEHTUNATOP

MOTOP BbITSXKU

e verificare I'esatto senso di rotazione come da Fig.24
-Se la rotazione si svolge in senso contrario occorre
togliere immediatamente tensione alla macchina e
procedere al corretto assetto della rotazione.
-Verificare I'accensione dei rispettivi indicatori luminosi.
-Controllare il funzionamento della luce in camera di

cottura agendo sul selettore On - Off ‘

-Verificare il funzionamento dell'avvisatore acustico di
fine ciclo impostando un tempo di cottura di 5 minuti.

Azionare il selettore @. Dopo 5 minuti I'avvisatore
acustico entrera in funzione. Tacitarlo disattivandoil

selettore @ .

W ybeaoutech B NpaBUIbHOM HanpaeneHum
BpaLLEeHus1, KOTOpOoe NoKa3aHo Ha puc. 24.
- Ecnn HanpaeneHne BpalleHus HenpaBuibHOE, TO
HemMeaneHHo OTKMYUTE NUTaHWE U UCMpaBbTe.
- Y6eauTtechb, 4TO BCE CBETOBbIE MHAMKATOPbI
paboTatoT npaBuIbHO.
- C nomoupbto BbIKNtoYaTens ceeta

ON-OFF
nNpoBepbTE UCMPaBHOCTb BHYTPEHHEN NOACBETKM.
MpoBepbTe paboTy 3BYKOBOIO CUrHana B KOHLe
BbINekaHus, NOCTaBMB LMK B 5 MUHYT

Bkntounte ; yepes 5 curHan goskeH
CpaﬁOTaTb. BbiknounTe curHan c NMOMOLLIbHO BbIKIKO4YaTend
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-Controllare il circuito ?Jgipme sapeITe
acqua (Fig.25) con

umidificatore freddo. - - -
Regolare I'apertura della

serranda manuale al 50%

come da Fig.26.

oTBEpCTME

0% - MNposepbTe BOAHYIO
cuctemy (puc. 25) c

””” I’I T XOJN104HbIM YyBNaXXHUTENEM.

HacTtponTe otBepctue
PYYHOW BO3AYLLUHON
3acnoHkun Ha 50%, kak
nokasaHo Ha puc. 26

CneHougHbIi knanaH
BOAbI

-Impostare sul
temporizzatore di
umidificazione un tempo di
10 secondi. Azionare il
pulsante. La spia di
controllo si accende,
I'acqua inizia ad entrare
nel circuito. Dopo alcuni ‘
secondi devono defluire

PyyHas Bo3aylwHas
3acroHka

- YcTraHoBuTte Tanmep
yBraxHurens Ha 10
CeKyHA Y HaXMUTE
KHOMKy. BkntounTcs
nHaMKaTop, U Boaa
Ha4YHET 3anmBaTbCs B

BOAOBNYCK

attraverso l'apposito
scarico. Trascorso il tempo

cuctemy. Yepes
HECKOMbKO CEeKyH OHa
AO0JMKHa CHOBa BbITeYb
HapyxXy 4Yepes crnvs.

precedentemente
impostato il flusso d'acqua ‘
s’interrompe

YBnaxHuTenb - Mo okoH4YaHuo

automaticamente 311 netanu He

H H H H NOCTaBnNATCA
disattivando la spia di npoMsEoAMTENEM
controllo ed azzerando il ‘
temporizzatore.

— 1 Tr

3ajaHHOrO BPEMEHW,
MOTOK BOAbI
OCTaHOBUTCS
aBToMaTU4ecku, n
WHOUKATOP noracHerT,
cbpacbliBas Tanmep.

cnuve

Prima di rimuovere il carter fisso di protezione al
sistema di traino togliere tensione al forno.

O6ecmoybme neyb, neped mem, Kak CHUMamb
KOXyX ¢ dgu2amersisi mesIeXxKu.

-Verificare, ed

Puc.27
Ckoba B No3nuuu Ans BbIrpy3sku

- NpoBepbTe BOKMPOBKY

eventualmente correggere
attraverso I'apposita staffa
fissata al sistema di traino
(Fig.27), I'arresto del
carrello in posizione di
sgancio-estrazione.

Kptoka u pasrpyske, npu
HeobXoanMocCTH
MCMNpaBbTe C NMOMOLLbIO
ckobbl, 3aKpennéHHom
Ha gBuraTenbHom

] TEeNneXKn nNpn CHATUN C

[l

cucteme (puc. 27).

__KoHueBoi nepeknioyatens
OCTaHOBKM TeNexKu

Prima di ridare tensione al forno ripristinare la %
protezione fissa al sistema di traino.

IMeped eknroyeHuemM neyu ycmaHoeume
o6pamHo 3aWUMmHbIU KOXYX, CHIMbIU C
deuzamerisi meJsiexKu.
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Riscaldamento Forno

Aprire completamente la serranda manuale scatola
vapori (Fig.28), chiudere e bloccare la porta. Attivare

il selettore aspiratore vapore @. Attivare il selettore
generale On-Off ‘

3.5.3

HarpeBaHue neum

OTKpoWiTe py4Hyto 3acIIOHKY Ha NapoBol Kopobke

(puc. 28), 3akponTe 1 3anpuTe ABepb, BKOUUTE

®) BbITSDKKy Napa v rMaBHbil @  BbiknovaTenb
-OFF

OTKPbITO

3aKpbITO

A~
:QD:‘{ (i
-

O

Agire sul termoregolatore ed effettuare Ta prima
accensione.

-Eseguire un graduale riscaldamento del forno, con
passaggi di 60°C per un tempo di mantenimento di 15
minuti, fino al raggiungimento di una temperatura di
240°C che verra mantenuta per 30 minuti.

Tale operazione permette di eliminare quegli odori e
fumi sgradevoli prodotti dall'asciugatura dell'isolamento
e dai residui grassi di lavorazione delle lamiere.

Verifica di funzionamento del
Termoregolatore

Chiudere e bloccare la porta; chiudere la serranda
manuale scatola vapori (Fig.28). Impostare una
temperatura di 60°C sul termoregolatore, azionare i |

selettore generale On-Off ﬁ Il gruppo resistenze inizia
a funzionare, dopo qualche minuto, raggiunta la
temperatura prevista lo stesso deve spegnersi.
Impostare quindi una temperatura di 120°C. Se il
gruppo resistenze riparte, il termoregolatore & da
considerare efficiente.
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3.5.4

3apaitTe TeMnepaTypy Harpesa, YToGbl 3anycTuTh
neyb B NePBbI pas.

[MocTeneHHo HarpeBalTe Medyb, ¢ warom B 60°,
3adepxuBascb Ha 15 MUHYT Ha Kaxgom 3Tane,
Josensa Temnepatypy o 240°C. Ygepxusante sty
Temnepatypy 30 MUHYT.

910  ymanut  mobble  3anaxu U ObIM,
obpa3oBaBlUMeCs MpW CYLUKe WU30NAUMM, U Nobble
3arpsisHEHNs, OCTaBaBLUMECs Ha MeTarMyeckux
YyacTsx.

MpoBepka TepmoperynsaTopa

3aKkponTe 1 3anpute ABepb, 3aKpouTe pyqHyIo
3a[BWXKY NapoBoi kopobku (Puc. 29); yctaHoBuTE
Temnepatypy Ha 60°C n nosepHuUTe

rnasHblf Beikntoyatens ON-OFF ‘ . Bkntouutcesa
rpynna HarpeBaTefnen; Yepes HeCKOMbKO MUHYT,
[OCTUrHyB 3aaHHOW TemnepaTypbl, OHa JOKHa
OTKIMIOUNTLCS.

YcTtaHoBuTe TeMnepatypy Ha 120°. Ecnu rpynna
HarpeBaTeneii BKIFOYMTCA CHOBA, 3HAYUT, MeXaHn3
perynvpoBKku Harpesa paboTaeT UcnpasHo.
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Verifica del funzionamento del

Termostato di Sicurezza
Tarare il termostato di sicurezza a 200 °C.
Chiudere e bloccare la porta; chiudere la serranda
manuale scatola vapori.
Impostare una temperatura di 250°C sul
termoregolatore, azionare il selettore generale On-Off

. Il gruppo resistenze inizia a funzionare. ||
&moregolatore registra I'aumento della temperatura.
Attendere ancora qualche minuto e verificare I'arresto
del gruppo resistenze prima che il termoregolatore
abbia raggiunto la temperatura impostata. In questo
caso il termostato di sicurezza € da considerare
efficiente.

-Attendere che la temperatura scenda sotto la soglia del
valore impostato sul termostato di sicurezza.

-Togliere tensione alla macchina e riarmare
manualmente il termostato di sicurezza agendo sul
pulsante verde.

Dopo aver verificato il funzionamento del termostato di
sicurezza eseguire la corretta taratura come da Cap.
34

Collaudo della Cottura
Predisporre alcune teglie di composto da trasformare ed
eseguire una prima cottura.

Eseguire le istruzioni del ciclo produttivo riportate nel
Cap. 4.1.

Al termine del ciclo verificare I'uniformita di cottura del
composto trasformato.

Modificare, se necessario, il flusso d'aria ,agendo sulle
serrandine di regolazione in corrispondenza delle teglie
(vedi Cap. "Regolazione del flusso d'aria").

-Rifare le prove e le successive regolazioni, fino al
raggiungimento della completa uniformita di cottura.

Compilare in tutte le sue parti I'apposito modulo di
collaudo ed inviarlo alla casa costruttrice.

Istruire l'utilizzatore sul corretto uso del forno.

Accertarsi che abbia preso conoscenza del contenuto
del presente manuale d'istruzione

Collaudo Cella

-Impostare la temperatura desiderata (circa 40°C) s ul
termostato della cella .

-Ruotare il selettore di marcia della cella 1a
questo punto la temperatura comincia a salire.

-Per ottenere vapore, versare un po d’acqua
nell’apposito contenitore posto sopra la resistenza della
cella di lievitazione.

|
3.5.5

3.5.6
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NMpoBepka paboTbl 3aWMTHOrO
TepmocTaTta

-YcTaHoBuTe 3alMTHbIN TepmocTat Ha 200°C

- BakpowTe u 3anpuTe OBEPb; 3aKpNOTE PYUHYHO

3aCrOHKY Ha NapoBOW KOPOOKe.

YcTaHoBuTe Temnepatypy Ha 250°C Ha Tepmoperynsitope,
NOBEPHUTE MaBHbIN BbIKIOYaTENb. s

BknrounTca rpynna HarpesaTenen.

Tepmoperynatop ukcupyeT nosbiLLeHne

Temneparypbl.

MopoxanTe HeCcKONbKO MWHYT U ybeauTechb, 4TO

rpynna HarpeBaTtenei BblKMYaeTcs paHblue, Yem

TepMoperynatop OOCTUTHET 3aaHHOWN

Temneparypbl.

OTO 3HAUUT, YTO 3aWUTHBIN TepMocTaT

paboTtaTe npaBWrbHO.

- JoxauTeck, Noka TemnepaTtypa onycTUTCS Hbke
HACTPOWMKK 3aLLMUTHOrO TepMocTarTa.

BHumaHue: o6ecmo4ybme ycmpolicmeo u
cbpocbme 3HavYeHue 3aujumHo20
mepmMocmama ¢ NoMoWwb+o 3es1EHOU KHOIKU.
Mocne npoBepkun paboTbl TepMocTaTa
oTKanubpyiTe ero, kak onucaHo B Pazgene 3.4.

NMpobHoe BbinekaHue

MpuroToBbTE HECKOMBLKO NPOTMBHEN TECTa U
3aneknTe ux.

- Cnepywvte uHCTpykumam ¢ pasgene Chap. 4.1.

- B KoHUe nekapHoro uukna, yoeamtech, 4To TECTO
NPONeKocb PaBHOMEPHO.

- Mpw HeobxoAMMOCTM OTKOPPEKTUPYIATE NOTOK
BO3[yXa, HaCTPOMB 3aCINOHKM, Kak Noka3aHo B
naparpade "Hactpoika notoka Bo3gyxa".

- BeinonHute nocnegosaTtensHble NPOBEPKM U
HaCTPOWKK, NOKa He JOCTUTHUTE NOCTOAHHOIO
pesynbTara.

BanonHume ece yacmu ¢popmy rposedeHust
mecmos u omowiiume e2o rpou3eooumero.

lpouHcmpykmupyiime nonb3oeamerieli 1o
npasunbHOU 3KCIyamayuu rneyu.

Y6eaurtech, YTO BCe OnepaTopbl Npo4mTanm
PYKOBOZACTBO MO 3KCMyaTaumu.

TecTMpoBaHWe pacCTOMKMU

-YcTaHoBWUTE Ha TepmocTaTte Tpebyemyto
Temnepatypy (okono 40°

BkntounTe BhiknovaTenb

TemnepaTtypa Ha4yHET NoAHUMATbLCS.

YT100bI Nnony4ntb nap, HarnenTe HEMHOro BOAbI
B CreuuarnbHbli  KOHTeHep Hag Grnokom
COMNPOTMBMAEHNI CEKLUN PACCTONKW.
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CAPITOLO 4.0

Istruzioni per
I'Uso e la
Manutenzione

Ciclo Produttivo
Informazioni Utili

Descrizione delle operazioni di
manutenzione

Interventi di manutenzione
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4.1
4.2

4.4

maBa 4.0

NHCTpYyKUMKM NO
aKcnnyaTtaumm u
TEXHNYECKOMY
00Cny>XnBaHUo

Linkn BbinekaHus
[MonesHay nHdopmauyma

Onepaunn No TEXHNYEKOMY
obcny>XnBaHuo

TexHun4yeckoe ocltyXXmBaHue
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Ciclo Produttivo
Messa in Funzione

Attivare le alimentazioni del forno (ENERGIA ELETTRICA;
ACQUA)

Verificare che la porta sia chiusa e bloccata.
Verificare che la temperatura impostata sul
termoregolatore sia quella desiderata.

Azionare il selettore generale On-Off ‘
Attendere circa 30 minuti permettendo cosi al forno e
all'umidificatore di raggiungere la temperatura
desiderata.

Inserimento Teglie
Aprire come da Fig.29 la

|
4.1

411

Linkn BbinekaHus
3anyck ycTponcTBa

BkntounTe nutaHue, Tonnmeo u Bogy. Yoeautecs,
4YTO ABepLa 3aKpbiTa 1 3anepTa. YoeauTech, 4To
Ha TepMOpErynaTope BbiCTaBrneHa npaBuibHasi
Temnepartypa.

BkntounTe BbikntovaTenb ‘
MopoxanTte 30 MUHYT YTOOLI AaTb NeYn u
YBMNOXHUTENO AOCTUTHYTh HY>KHOW TeMnepaTypbl.

ON-OFF

3arpy3ka npoTuBHeun

serranda manuale scarico

vapori.

Temporizzare il ciclo di
umidificazione. (SE
NECESSARIO)

Aprire completamente la

OTKpoViTE py4YHYHO 3a5IOHKY napa, Kak
nokasaHo Ha puc. 29 YcTtaHoBute
Tanmep yBNaXHUTENs, ecnm
Heobxoanmo. MNonHOCTLIO OTKpOKTE

porta.

Introdurre le teglie nel
carrello girevole quindi
infilare I'asta di sicurezza.
Richiudere e bloccare a
fondo la maniglia della
porta.

Azionare il pulsante

vaporizzazione A3E€2) (se

OTKPbITO

3aKpbITO

NECESSARIO) per dare inizio
all'umidificazione.

Temporizzare e attivare il

ABeplly.

BcTraBbTe NpoTUBHY BO
BpaLLaoOLLYOCA TENexXKy, 3aTeMm
BCTaBbTE 3aALUMTHbIA CTEPXEHD.
3akpoiiTe 1 3abnoKUpYINTE pyudKy
ABepupbl.

BkntounTe BbikntovaTenb napa
[3EE
YcTraHoBuTe Tanmep neyum ®

tempo di cottura Q)

Estrazione Teglie

Un segnale acustico avverte che il tempo predisposto
per la cottura € terminato.
Assicurarsi che il composto sia effettivamente pronto

per lo sfornamento (SE NON PRONTO IMPOSTARE UN NUOVO

TEMPO PER IL COMPLETAMENTO DELLA COTTURA)

Avviare la procedura di sfornamento procedendo
nell'ordine:

Aprire la serranda manuale scarico vapori.

Sbloccare e socchiudere la porta per qualche istante
permettendo in questo modo al fluido caldo residuo di
essere aspirato. (IL CARRELLO CESSA DI RUOTARE)
Aprire completamente la porta e con l'ausilio di guanti
resistenti alla temperatura estrarre le teglie.

Chiudere e bloccare a fondo la maniglia porta.

Spegnimento del Forno
Azzerare il termoregolatore; disattivare nell'ordine gli
attuatori: cottura @; aspiratore vapori @ e dopo 20/
25 minuti il selettore generale On-Off ‘

Interrompere le alimentazioni alla macchina. (ENERGIA
ELETTRICA; ACQUA.)
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MU3Bne4yeHue npoTuBHen

B KoHLe uukna BbinekaHusi pa3gaéTtcsa 3ByKOBOW
curHan.

Y6enutech, 4TO X11eb roToB K BbIrpy3ke (ECNU XINEB HE
MPOMEYEH, MEPECTABBTE TAMMEP, UTOBbI 3ABEPLUWTH
BbINEKAHUE).

M3BnekuTe xneod, Anst 9Toro BbINONHUTE
yKa3aHHble AeNCTBUS B yKa3aHHOM NopsaKe:
OTKpoViTe py4HYHO 3aCMOHKY napa
Pa3bnokvpyiTe 1 4aCcTUYHO OTKPOWTE ABEPb,
4YTOObI BbITSPKKA 3abpana BO3MOXHbIE OCTaTKM
napa (TENEXKA MPEKPATUT BPALLEHWE).

OTkpoviTe ABEpPb A0 KOHUA (4N 3TOro HageHbTe
TEPMOCTOWKUE pyKaBULibl) U BbITALLUTE TENEXKY.
3akponTe u 3anpute gsepuy.

BbikntoyeHue neuun

MocTaBbTe TepMOpPErynaTop Ha HOMb W BbIKMOYUTE,
no ouepeau, Tanmep @ BbITSKKY napa @ ", yepes
20/25 MUHYT, rNaBHbIA BBbIKNOYaTENb

OTKNoYnTE aneKkTponnTaHue, Tonnueonoaavy n
BOJOCHabxeHue.
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Informazioni Utili

| tempi di cottura, in particolare, possono variare
secondo: la natura del composto, la sua omogeneita, il
suo volume.

Si consiglia di sorvegliare attentamente la realizzazione
delle prime cotture e verificare i risultati delle stesse,
poiche realizzando gli stessi composti nelle medesime
condizioni si otterranno i medesimi risultati.

Il fabbisogno di calore del composto da trasformare
dipende dalla sua composizione, quantita di ingredienti
e liquidi.

Considerando quale unica condizione una temperatura
di trasformazione comune, & possibile cuocere prodotti
diversi contemporaneamente, occupando i ripiani
indipendentemente dalla loro posizione. Tale possibilita
non esclude quello di cuocere piccole quantita di
prodotto con ottimi risultati.

Se il pane non prendesse vapore, cioe al termine della
cottura risultasse opaco e ruvido, controllare se durante
la vaporizzazione il prodotto si bagna. Se cid avviene si
deve modificare I'impasto. Tenere presente che per
ottenere un buon risultato, prima dell'infornamento, il
prodotto non deve essere troppo bagnato. A questo
scopo € importante quando si estrae il carrello dalla
cella di lievitazione, prima di inserirlo nel forno, lasciare
riposare il prodotto 1-2 minuti in aria ambiente in modo
che si asciughi.

Limitare I'apertura della porta accesso forno, quanto
basta per effettuare le operazioni di carico e scarico.
Un eccessivo tempo di apertura della porta di accesso
al forno, riduce sensibilmente la temperatura in camera
di cottura con un'ingiustificato spreco di combustibile o
energia.

A seguito dell'operazione carico e scarico, la
temperatura visualizzata sul termoregolatore, scende di
circa 30°. La differenza termica € ripristinata in un
tempo massimo valutato in 8 / 10 minuti. Un tempo
sufficientemente breve se si considera lo scambio
termico iniziale (COMPOSTO /ARIA CALDA), Il quale crea un
notevole abbassamento della temperatura dell'aria in
circolo.
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4.2

NMone3Hasa nHdopmauus

Bpemsi BbinekaHUsi BapbUpyeTcs B 3aBUCUMOCTU
OT TMNa TecTa, ero 0AHOPOAHOCTM U 06bEMa.

PekomeHayetcsa  Habnogate 32 BbINeYkon
nepebiX NapTMin M genaTb 3anucu O pesynbTaTax,
Tak Kak Npy OAMHAKOBOW peLenType U oAMHaKOBOM
BbinekaHun pe3yrnbTaT Tak e OyaeT coBnagartb.

HarpeB, HeoGxoauMMblii Onsi BbiNekaHUst TecTa,
3aBUCUT OT €ro CocTaBa: KONMM4ecTBa MHIPEANEHTOB
M XXNOKOCTWN.

MpogykTbl, kOTOpble TpebylT  OAMHAKOBOM
TeMnepaTtypbl  BbiNEKaHWsl, MOXHO  BbINekaTb
oAHOBpeMeHHo. [laxe Hebomnbllioe KOnMu4ecTBO

MOXHO BbiNeKkaTb C MpeKpacHbIM pPe3ynbTaToM,
He3aBMCKMO OT ipyca TENEexKMu.

Ecnn xneb npu Bbineyke He obpabatbiBaeTcs
napomM, a Kopka Ha roToBom Xxnebe Tycknas u
XeEcTkas, To ybeguTecb, YTO TECTO YBIaXHsieTcs
npu napoBoy obpaboTke. Ecnn 310 Tak, 4TO TECTO
Heobxoaumo uaMeHuTb. [loMHMTE, 4TO nepen
OTMNPaBKOW B NeYb TECTO HE AOIMKHO ObiTb BNaXXHbIM.
MosTomy BaxkHO AaTb TECTY NOACOXHYTb Ha BO3ayXe
1-2 MUHYTBI NOCIEe PacCTOMKN N Neped NoMeLLeHneM
B Mneyb.

Mo BO3MOXHOCTM  u3berante  OTKPbIBAHMSA
OBepubl; OTKpblBanWTe €€ TONMbKO Ans 3arpysku u
BbIFPY3KWU.

OTkpbiBaHWe ABepu Ha NGoOW nepuos BpeEMEHU
3HAYUTENbHO CHU3WUT TemnepaTypy B Kamepe U
npvBea&T K 4Ype3aMepHOMYy pacxody Tonnuea Wnu
3Heprum.

Mocne norpyskn w BbIrPy3kM Temnepatypa,
oTobpaxaemas TEPMOPETYNSATOPOM, ynagér
npumepHo Ha 30°. PasHuua pomkHa  ObiTb
npeogoneHa 3a 8/10 MuHyTbl. 3TO AOCTATOYHO
Hegonroe BpewMmd, Y4uUTbIBad, 4YTO Ha4anbHbIN
TEennoobmeH (TecTo/ropsynii Bo3ayX) 3HAYUTENbHO
CHWXaeT TeMnepartypy LMPKynupyoLLero Bo3ayxa.
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Descrizione delle Operazioni di
Manutenzione

Manutenzione settimanale

La manutenzione settimanale pud essere eseguita a
cura dell'utilizzatore comunque sempre nel rispetto di
tutte le norme di sicurezza contenute nel presente
manuale di istruzioni.

Togliere tensione al forno.

Pulire attraverso un aspiratore con terminale a setole
rigide le polveri depositate su: motori, organi di
trasmissione, e pannello comando. Nei punti piu difficili
aiutarsi con un pennello a setole rigide. In tutte le altre
parti del forno usare aspiratore con terminale rigido.

La facciata del forno deve essere pulita con prodotti
idonei, non abrasivi, comunemente reperibili in
commercio. (DETERSIVI PER LA PULIZIA DI PENTOLE IN
ACCIAIO INOX).

La medesima procedura & da usare per le zone interne
riguardanti la camera di cottura.

Nei casi di macchie persistenti si pud usare un po di
aceto caldo.

-Le parti verniciate e cromate devono essere pulite con
panno inumidito d'acqua e detersivo liquido, non
COrrosivo.

-Dopo la pulizia le parti vanno risciacquate bene con
acqua e asciugate con panno pulito e morbido.

-Sono da escludere sostanze detergenti contenenti
cloro (VARECCHINA ETC.)

-Non pulire le parti in vetro quando sono ancora
calde.

Manutenzione semestrale

Per un ottimale funzionamento della macchina, in
condizioni di sicurezza, € indispensabile eseguire le
operazioni di manutenzione e di pulizia descritte in
capitolo.

Ogni sei mesi devono essere effettuate da un
tecnico installatore del forno i seguenti interventi e
controlli:

-Pulizia filtro e verifica tenuta elettrovalvola immissione
acqua.

-Pulizia carico e scarico umidificatore.

-Pulizia umidificatore

-Controllo funzionale, a freddo, del circuito idraulico.
-Controllo tensione cinghie gruppo movimentazione
-Lubrificazione del gruppo di movimentazione (1)
-Verifica funzionale del termoregolatore.

-Controllo efficienza di tutte le funzioni del forno.
-Controllo efficienza dei dispositivi di sicurezza.
-Pulizia chiocciola e girante dell'aspiratore vapori. (2)

I
4.3

4.3.1

4.3.2

TexHu4eckoe ob6ecnyxnBaHue

ExeHepenbHoe obcnyxuBaHue

ExxeHenenbHoe o0bGCnyxMBaHNEe MOXET BbINOSHATb
nosb3oBaTerb, HeYKOCHUTENbHO cobnoaasi npasuna
6e30nacHOCTH, YKka3aHHble B JaHHOM PyKOBOACTBE.

OTKNloYeHUe ANEKTPONUTaHUA

C nomoLpbto Mbifiecoca C XXECTKOM LWETKOW Hacaakown
yoanuTte nbifb C ABUratenen, getanen nepegayu,
naHenu ynpasnexus. B TpyaAHO4OCTYMNHbBIX MecTax
Mcnornb3ynTe HebonbLUYO LWETKY C XKECTKON LLETUHOMN.
[lna Bcero octanbHOro UCNosnb3ynTe XECTKYHO
Hacagky.

@PpoHTanbHy YacTb Neyun crnegyto ovnwaTthb ¢
NOMOLLbH NOAXOAsILLMX, HeabpasnBHbIX, CPEACTB,
MMELLUXCS B MpoJaxe (MotoLume cpencTsa ans
YMCTKN KyXOHHOTO 060pyaoBaHNS 13 HepXKaBetoLLen
cranu).

TOYHO Tak e oumnLianTe nekapHasa kamepa.

Crolikne 3arpsi3HeH s MOXXHO yaanuTe HebonbLIMMm
KOMNMYECTBOM HarpeToro ykcyca.

OkpalleHHbIe 1 XPOMUPOBaHHbIE YacTu crieayet
ouMLLaTb BMaXKHOM TKAHbIO C MSITKUM KUAKAM MOOLLM
CpeacTBOM.

[Nocne YncTku TwaTensLHO onosiowuTe YacT BO4OM U
BbITPUTE HACYXO MSITKOW TKaHbIO

He ncnonb3synte yuctawme cpeacTsa ¢ XIopoMm.

He yncturte cteknsHHbIe YacTH, NOKa OHU ropsiuuve.

O6cnyxuBaHue pa3 B nonroaa

Ons onTumaneHom n 6e3onacHol paboTbl MaLUWHBI
Heobx0aMMO NPOBOANTL TEXHUYECKOE
ob6cnyXrBaHMe U OYUCTKY, ONKCbIBaeMble B JAHHOM

pasgene.
Kaxable nonroga npuvrnawamnTte
KBannumumpoBaHHbIX cneuuanucToB no

yCTaHOBKE MeYun Ans crieayowmnx onepaumin:

- MpouncTkm unbTpa n ocMoTpa repMeTnsaLmm Ha

COMeHOoMAHOM KranaHe Bnycka BoAbl

- YncTkn BogoBnycka u cnuea yBrnaxHUTENs

- YneTtku yBnaxHutens

- MpoBepkn paboTbl BOAHOW CUCTEMBI (HA XONOAHON
MaLumHe)

- MNpoBepkn HaTsHXKeHNA peMHen Ha NPUBOAHBLIX
opraHax

- Cmaskm npusogos (1)

- MNposepkn paboTbl TepMoperynsaTopa

- MNMpoBepkn Bcex yHKLMN neyun

- MNpoBepkn COCTOAHUS 3aLUUTHBIX YCTPOWCTB

- YneTkm cnupanu 1 potopa BbITsSXKKM napa (2)
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-Pulizia delle guarnizioni porta. (3)

UmncTkun ynnotHuTenen asepu (3)

| riduttori preposti alla movimentazione non Pe/lyKTOpHbII ABUraTerNb NPUBOAOB He TpebyeT

necessitano di manutenzione.

Kakoro-nn6o obcnyxmBaHusi.

-Lubrificazione dei cuscinetti del supporto albero (1) CmabTe NoALwnnHMKM Ha onope Bana

trasmissione

TpaHCMUCCUM.

(2) Disattivare I'alimentazione elettrica al forno Z}; (2) BHumaHue: Omxiroyume asieKmpornumaHue nequ

La chiocciola dell'aspiratore
rimane attaccata al forno.

-Togliere le viti di fissaggio
(Fig.30) e senza staccare
la guaina contenente il
cavo di alimentazione del
motore, agire nel senso
indicato dalla freccia.
-Estrarre il blocco girante-
flangia di chiusura-motore.
-Appoggiare il motore sulla
cappa del forno e pulire le
alette della girante con
aspiratore.

Nei punti piu difficili
aiutarsi con un pennello a
setole rigide.

-Pulire la chiocciola con
normali detersivi usati per
la pulizia di pentole in
acciaio inox.

-Dopo la pulizia eseguire le
operazioni sopra descritte
in senso contrario.

(3) -Smontare le
guarnizioni fissate con viti
autofilettanti alla battuta
della porta e alla porta
stessa (Fig.31).

-Pulire le guarnizioni e
I'eventuale deposito
accumulato sulla battuta
porta e la porta con

Cnupanb BbITsSXHOroO 6noka
OCTaéTCH NPUKPENNEHHbLIM K
neuu.

- BbiTawumTe kpenéxHole
nposoA moTopa

BUHTLI (Puc. 30) 1, He
A 1 oTaenss onnétky ¢

KpenéxHble BUHTBI 3r1eKTPONPOBOAOM K
MoTop MOTOpPY, TAHUTE B

dnaHey, HanpaseHuUn, yka3aHHOM
poTop CTPEnKon.

CHumuTe 6ok potopa ¢
dnaHuem n npouncTute
pébpa poTopa NblecocomM.
B TpyaHoOOCTYNHbIX MecTax
MCMONb3YyNTe XECTKYHO
LLETKY.

- Ounctute cnupans ¢

Punc.30 CrNpans BITAXKM 06bIYHBIM MOKOLLMM

cpeacTBoM Ans npubopos

M3 HEPXXaBeLLEen cTanu.

- Mocne unctkmn cobepute
aetanu B obpaTtHom
nopsiake.

(3) — CHumuTe
YNNOTHUTENM,
NPUKPENnnéHHble
camopesammn K Mpoémy
OBEpU 1 K camon aABepu
(Puc. 31)

- [Mpouunctute
YNNOTHUTENMW U OYUCTUTE
NPOéM U1 ABepb OObIYHbLIM

normale detersivo per
stoviglie P EH®HOHD+ yonormurenn asepn CPeACTBOM ANS MbITbs
. ) nocypabl.
-Rimontare yA
% - Cobepute obpaTHO
Qualsiasi intervento sull'impianto elettrico, anche di i Haxxe He3HaYumenbHbIE pabombi Ha

professionalmente qualificato

trascurabile entita, richiede l'intervento di personale /

anekmpu4eckol cucmeme mpebyrom
npogheccuoHasribHO20
KeanuguyuposaHHo20 creyuanucma.
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I
4.4

4.4.1

Interventi di Manutenzione

Sostituzione Cinghia di Trasmissione

-Allentare le viti che fissano il motoriduttore.

TexHu4eckoe obecnyxnBaHue

3ameHa npuBOoAHOIO peMHs

- OTKpYTUTE BUHTLI, KpensiLme peayKTOpHbIN
asurartens

-Allentare il dado "A" sul blocchetto "B"
(Fig.32)

-Ruotare in senso antiorario il tenditore "C"
in modo da ridurre la distanza tra le
pulegge.

-Sostituire la cinghia esausta.

-Ruotare in senso orario il tenditore "C" in
modo da aumentare la distanza tra le

pulegge.
-Stringere il dado "A" sul blocchetto "B".

- OTkpyTuTe raviky "A" Ha 6noke "B" (puc.
32)

- Bpawarite Hatskutenb "C" npoTtuB
4acoBOW CTPENKN, YTOObI YMEHbLLUTL
paccTosiHMe Mexay LUKMBamm

- 3amMeHUTE U3HOLLEHHbIN peMeHb

- Bpawarite Hatskutens "C" no

4acoBOW CTperke, YTOObl YBENUYUTb
paccTosiHMe Mexay LUKMBamm

-Stringere le viti che fissano il motoriduttore.

/

[

-Non eccedere nel tensionamento delle cinghie per non
provocare sollecitazioni anormali sui cuscinetti.

-

-Far verificare la tensione delle cinghie dal
personale addetto all'assistenza della macchina.

D_

NB: il gruppo tenditore (Fig.32) al variare delle
versioni del forno varia nella sua dislocazione e
quantita, mantenendo comunque la stessa sequenza di
registrazione.

Sostituzione Lampada

Togliere I'alimentazione elettrica al forno

Dopo aver rimosso, sulla copertura del forno, il
coperchio accesso lampada estrarre il gruppo e
procedere alla sostituzione della lampada con una di
pari tipo. (Fig.33

S
. i =
N

- 3ataHuTe raviky "A" Ha 6noke "B"

- 3aTaHUTE BUHTbI Kpendawine
aBuraternb
BHumaHue: He 3amszusalime peMHU Ype3MeEPHO,
4Ymobbi He 0asamb Ype3MepHyo Hazpy3Ky Ha
nOOWUMNHUKU

BHumaHue: Ho6xo0umo, Ymobsl cneyuanucm
cepesucHOU ciyx6bl npogepusi HAamsbKeHue
pemMHedl.

Mpumeyanwve: HaTsxuTenb (Puc. 32) MOXET UMETL pasHoe
MOSOXEHUE N CTPYKTYPY B Pa3HbIX MOAENSX NeYen, HO
nocnenoBaTenbHOCTb HATSHKEHUS OQVMHAKOBas!.

3amMeHa noAcBeTKU neyun

lMpumeyaHue: obecmoybme neyb

CHSB KPbILLKY Ha BHELUHEW CTOPOHE Nneyn,
BblTalWuTe Aepxartenb U NaMnoYky 1 3aMmeHunTe
NaMnoYky Ha HOBYHO Toro xe Tuna (Puc.33).

KprLLIKa noacBeTKu
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CAPITOLO 5.0 MABA 5.0

Anomalie di YcTpaHeHue
Funzionamento Henonaaok

Henonagkn n BO3MOXHble

Malfunzionamenti e Probabili Cause 5.1
NPUYMHBI

Richiesta di Assistenza 5.2 OO0palieHune B cepBuUc
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Malfunzionamenti e probabili Cause

Qualsiasi intervento sui componenti elettrici ed
elettronici della macchina deve essere eseguito
soltanto da personale qualificato con buona
conoscenza delle funzioni delle parti elettriche e
delle precauzioni necessarie da prendere per
manipolarle, al fine di evitare lesioni a se stessi e
agli altri.

- GUASTI E PROBABILI CAUSE -
Il Carrello non si ferma in modo di estrazione:

- La staffa posizione di estrazione (Fig.27 pag.29) si &
allentata

Il carrello non ruota:

- E scattato il salvamotore all'interno del quadro
comando

- Il finecorsa maniglia porta & guasto o & posizionato
male

- Le cinghie di trasmissione si sono allentate

Il Ventilatore riciclo Aria non parte:

- E scattato il salvamotore all'interno del quadro
comando.

- Il finecorsa maniglia porta & guasto o & posizionato
male.

Le resistenze non scaldano:

- Il ventilatore riciclo aria non parte (vedi Paragrafo
5.1.3)

- Il termoregolatore non funziona (IL TERMOREGOLATORE
VISUALIZZA ---)

- Ripristinare il termostato di sicurezza

- La sonda del termoregolatore non funziona (IL
TERMOREGOLATORE VISUALIZZA EEE)

L'Aspiratore Vapori non funziona:

- E scattato il salvamotore all'interno del quadro
comando.

L'Aspiratore Vapori aspira poco:

- L’aspiratore vapori gira in senso antiorario
- La griglia di aspirazione & ostruita.
- Il tubo di scarico & ostruito

Insufficiente Umidificazione:

- Scarsa immissione d'acqua nell'umidificatore, dovuta
ad un abbassamento di pressione in rete o da
intasamenti all'interno del circuito idraulico di
umidificazione (Fig.25)

- La temperatura in camera di cottura & troppo
bassa.(PER UNA BUONA UMIDIFICAZIONE IL TEMOREG. DEVE
ESSERE AD UNA TEMPERATURA DI ALMENO 220°C)

- Frequente richiesta di umidificazione. (ATTENDERE20'
TRA UNA UMIDIFICAZIONE E L'ALTRA)

Eccessiva fuoriuscita di fluido caldo dalla Porta
chiusa:

- Guarnizioni di tenuta esauste.

!
5.1

Henonapku n BO3MOXHbIe NMPUYUHBbI

INo6ble paboTbl Ha ANEKTPUYECKUX U
ANEKTPOHHBLIX KOMMOHEHTaxX NeYn AOMKEH
NpPoBOAUTL TONbKO KBanmMLMpoBaHHbIN
cneunanucT, XopoLLo 3HaKLWUIA KaK paboTaTb C
anekTponpubopamm u Kakue Hago NPUHMMaTb
NpeAOCTOPOXKHOCTU, YTOObI n3bexaTtb
TpaBMUPOBaHUS Kak cebsi, Tak U OKpYXKaroLux

- HENOJNAOKU N BO3MOXHbIE NMPUYUHDI -
Tenexka He OCTaHaBNMBaETCH B MNOMOXEHUU
ONA pasrpysku;

- Ckoba nosuumm pasrpysku (Pvc.27) ocnabneHa
(TONBKO ABTOMATUYECKUI MOLBEM)

Tenexka He BpawaeTcsd U He NnogHUMaeTCA:

- Cpabotana 3awiuta oT neperpysku Ha naHenu
ynpaBneHus

- KoHueBow nepekntoyatens pyyku AsepLbl
CITOMaH 1N cCMeLLEH

- Ocnabnu pemHu nepegayn

He 3anyckaeTcsi BeHTUNATOP LUPKYNSLUN:

- CpaboTtana 3awurta oT neperpyskv Ha naHenu
ynpaBreHusi.

- KoHueBow nepekntoyatens pyyky ABepLbl
CITOMaH 1N cMeLLEH

He BknrovaroTcs HarpeBaTenu:

- HencnpaseH BeHTUnATOp BO3ayxa (cm. n. 5.1.3
BblLLIE)

- HencnpaseH TepmoperynaTop (HA
TEPMOPETYNATOPE OTOBPAXAETCH «---»)

- COpoLLEHO 3HaYeHNE 3aLLMTHOrO TepMocTaTa

- HeucnpaseH gaTtumk Tepmoperynatopa (HA
TEPMOPETYNATOPE OTOBPAXAETCS «EEE»)

HeucnpaBHa BbITAXKa napa:

- CpaboTana 3almra OT neperpyskv Ha naHenm
ynpasneHusi

MNMnoxo pa6oTaeT BbITAXKA Napa:

- BbITsiKKa BpaLLaeTcs NPOTUB YaCOBOW CTPENKM
- 3abuTa peluéTka BbITSKKM
- 3aburta cnvBHas Tpybka

HepoctaTtouHoe yBnaxHeHue:

- HepoctaTouHo BOAbI B yBriaXHuTene 13-3a

HWM3KOro AaBneHns BogocHabxeHns unu 3acopa B

BOAHOM cucteme yBnaxuutens (Puc. 25)

- CnuwikomM Huskas TemnepaTtypa B NekapHowm

Kamepe (4nsA NPABUNBHOW PABOTbI YBIIAXKHUTENSA

TEPMOPETYNATOP OOSMKEH BblTb HA TEMMEPATYPE HE

MEHEE 220°C)

- Cnunwkom 4acTo TpebyeTcs yBnaxHeHue (MEXay
YBJIAXKHEHUAMM XXOUTE HE MEHEE 20)

Ype3mepHbIn BbIGPOC ropsivyein XXugKocTu

MpyY 3aKpbITON ABepu:

- N3HOLWeEHbI ynnoTHUTenun

Pagina 36 di 50



WLBake MiniRotor 40x60

Perdite d'Acqua vicino all'Umidificatore:

- Corpi estranei all'interno dell'elettrovalvola immissione
acqua

Cottura non uniforme:

- Il ventilatore riciclo aria gira in senso antiorario
(coNTRARIO A Fig.24 pag.28)

- Le serrandine di regolazione flusso non sono
correttamente orientate. (CONSULTARE Cap. 3.3)

Il Pane al termine della Cottura
risulta opaco e ruvido:

- Insufficiente umidificazione (CONSULTARE Paragrafo
5.1.7) -

Il pane non viene bagnato dal processo di
umidificazione, in tal caso si deve agire sull'impasto.
NB: Nel riscontrare situazioni anomale, non
contemplate in casistica, contattare il servizio
assistenza.

Richieste di Assistenza
Assistenza relativa al Forno

Se la causa € da collegarsi al malfunzionamento del
forno, contattare il rivenditore autorizzato da cui é stata
acquistata la macchina. | rivenditori autorizzati sono in
grado di fornire informazioni su gran parte dei prodotti
commercializzati e dovrebbero essere in condizioni di
fornire un servizio di consulenza in relazione ad ogni
difficolta incontrata con il forno.

L'eventuale intervento del servizio assistenza deve
essere concordato in relazione alla gravita del
malfunzionamento. In caso di manutenzione ordinaria
l'intervento sara programmato a medio termine.
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5.21

MpoTekaeT Boga pAAoM C yBRaXHUTENeMm:
- MlHopogHoe Teno B knanaHe Bnycka BoAbl

HepaBHOMepHOe nponekaHue:

- BbITsixka BpalLaeTcsi TpoTUB YacoBOW CTPENKM
(obpaTHO HanpaBneHuto Ha puc puc. 24

- HenpaBunbHO pacnonoxeHbl 3aCNoHKW,
perynvpyoLume noTtok sosayxa (cm. Mnasy 3.3)

Xneb6 nony4yaeTca TYCKNbIM U FPyObIM:

- HepoctatouHoe yBnaxHeHue (cM. 5.1.7)
- Xneb He yBnaxHsieTcs, Heo6XxoaNMO U3MEHNTL
TecTo.

MpumeyaHume: ecnu y Bac Bo3HUKNa Henonagka,
OTCYTCTBYHOLLAS B CMMCKE BbilLe, 0bpaTuTech B
CEPBUCHYHO CIyXDy.

OGpalweHue B cepBUC
CepBuc neuum

Ecnu npuynHa HemcnpaBHOCTM CBSi3aHa C Meyblto,
CBS)KUTECH C NpoaaBL oM, Y KOTOPOro Bbl
npuobpenu neyb. Halwm aBTopn3oBaHHbIE
npoaasLbl NPegocTaBnalT NHPOPMaLMIO NO
6OoNWMHCTBY NpoAaBaeMbIX UMW NPOAYKTOB U
[OOIMKHbI MPOKOHCYNbTUPOBaTh Bac no no6oi
npoGneme, KOTopasi BO3HUKHET C NeYbH0.

Bce 3anpocbl Ha cepBuc obpabaTbiBatoTcs ncxoas
13 cepbE&3HOCTM Npobrnemsbl. B cnyyae psgosoro
TEXHMYEecKoro obecnyxuBaHus Ball 3anpoc 6yaet
cynTaTbCA cpegHecpoYHbIM U, B COOTBETCTBUN C
9TUM, NOCTaBJIeH B pacnnucaHue.
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Questa pagina € lasciata intenzionalmente vuota OTa cTpaHuua ocTaBneHa nycTon HaMepeHHo
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CAPITOLO 6.0 MABA 6.0

Avvertenze per la PekomeHgauuu
Sicurezza no 6e3onacHoOCTH

Divieti ed Obblighi = 6.1 3anpeTbl 1 06a3aTenbHbIE NpasMna
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Divieti ed Obblighi per la Prevenzione
degli Infortuni

Leggere attentamente le avvertenze riassunte in
questo capitolo in quanto forniscono importanti
indicazioni riguardanti la sicurezza.

-Verificare I'efficacia dell'impianto di messa a terra.

-Usare guanti protettivi per la movimentazione di carrelli
e teglie calde.

-Non modificare e/lo manomettere i sistemi di sicurezza
e i circuiti elettrici.

-Mantenere in efficienza i sistemi di sicurezza del forno.
-Divieto di camminamento sulla copertura del forno.

-Divieto di usare la parte superiore del forno quale piano
di appoggio e/o piano di stoccaggio.

-Non introdurre nel forno materiali infiammabili od
essiccare vernici e solventi.

-Non introdurre nel forno composti che possono
rilasciare miscele esplosive e/o infiammabili.

-Divieto di installare accessori che non siano rispondenti
alle norme di sicurezza.

-Non usare impropriamente la macchina ma attenersi
scrupolosamente all'uso per il quale € stata concepita.
(LEGGERE AVVERTENZE GENERALI)

In luogo di situazioni pericolose arrestare le funzioni

del forno con il selettore generale On-Off “ e
togliere I'alimentazione elettrica intervenendo sul
sezionatore di linea.

-In caso di incendio non usare estinguenti liquidi ma
esclusivamente estinguenti a polveri.

-La temperatura massima di esercizio non deve
superare i 300°centigradi

Rischi Residui

-Pur essendo dotato di sistema che riduce notevolmente
la fuoriuscita di fluido caldo dalla porta d'accesso, si
raccomanda cautela nell'aprire la porta del forno
all'atto di estrarre il carrello a cottura avvenuta.

-Nel movimentare carrelli o teglie calde, usare guanti
protettivi.

6.

6.1

4

MpeaynpexaeHunsa ans
npegoTBpaLleHust TPaBM

BHumaTenbHO npounTanTe BCe NpeaynpexneHus
B 3TOM rnase, TaK KaKk OHU coAepXXaT BaXHble
pekoMeHpauum no 6esonacHocTH.

1

- Y6enuTech, 4TO cMCTEMa 3a3eMIIeHns1 UcnpaBsHa.

- HapeBaliTe 3alMTHble Nep4aTky nNpu paboTe ¢
ropsAYnMm TENEXKaMU N NPOTUBHSAMMW.

- He mewwaiTe paboTe 3alMTHBIX MEXaHN3MOB 1
ANEKTPUYECKUX Lienen N He MEHSAWTE UX KOHCTPYKUMIO.

- CneguTte 3a UCMPaBHOCTLIO 3aLLUTHBIX YCTPOWCTB.
- He 3anesanTte Ha KpbiLly neyw.
- He ctaBbTe n He XpaHUTe HU4ero Ha ne4u.

- He knagute B neyb BOCnnameHsoLmecs
maTtepuvarnbl U He CNOoNb3yNTe NeYb AN CYLUKM Kpacku
1 pactBopuTenen.

- He knagute B neyb MaTepuanbl, KOToOpble MOryT
BblAenATb ropro4vne nnun B3pbiBoonacHbIe BellecTBa.

- He ycTaHaBnuBamnTe akceccyapsbl, He
COOTBETCTBYHOLLME CTaHAapTam 6esonacHoCTu.

- He ncnonb3ynte neyb He N0 Ha3HaYeHUo (CM.
OCHOBHbIE MPEOYMPEXOEHWS).

llpu e03HUKHOBEHUU OMnacHbIX cumyayud,
8bIK/IlOYUME MeYb 2J/1a8HbIM 8bIK/IoYamersnem

BKJ1-BbIKI1 ‘ u omksirodyume asieKmponumaHue
npepbieamersnem yenu.

N

B cnyyae noxapa He ncnonb3oBaTh XWUAKOCTHbIE
orHeTywmTenu. icnonb3ynTe TONbKO NOPOLLKOBbIE
OTHETYLUMTENMN.

MakcumanbHas paboyasi TemnepaTypa He
AomxHa npesbiwaTs 300°C

Opyrve pucku

XOTS YCTPOWCTBO OCHALLEHO CUCTEMON,
3HAUMTENBbHO CHIKAIOLLEW BbIOPOC ropsymnx
XNOKOCTEN NpW OTKPbIBAHUN ABEPU, Mbl
pekoMeHayemM OTKpbIBaTb ABepb ANA

pasrpysKu OCTOPOXHO.

Mpu paboTe ¢ ropsunmm Tenexkamm un
NPOTUBHSIMW HaAeBanTe 3alWUTHbIe NepyaTKu.
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CAPITOLO 7.0 MABA 7.0

Particolari di

: . 3anacHble
Ricambio

YaCTU

Avvertenze | 7.1 [lpegynpexneHus

Descrizione Tecnica 7.2 TexHu4yeckoe onucaHue
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Avvertenze

Per sostituzioni di componenti utilizzare
esclusivamente ricambi originali.

Per ordinare le parti di ricambio, occorre identificare e
citare il modello e il numero di matricola posti sulla
targa "CE" del forno. (vedi Capi.1.2)

Rilevare: paragrafo, posizione, riferimento e
descrizione del particolare da sostituire dal presente
manuale di istruzioni.

Esempio di richiesta per n°2 umidificatori:

MOJENb CEPUUAHBINA Ne PA3[EN

MINICOMBO E 24122 721

Per i componenti elettrici riferirsi anche alle descrizioni
rilevate nella "documentazione elettrica" del
presente manuale.

Comunicare al rivenditore autorizzato o al nostro
ufficio assistenza la descrizione rilevata e la quantita
desiderata.

A fronte del ricevimento della comunicazione sara
nostra cura comunicarvi tutte le informazioni inerenti la
vostra richiesta non da ultima richiedere la vostra
autorizzazione alla spedizione.

Nel caso di particolari non contemplati nel capitolo
ricambi, rivolgersi al nostro ufficio assistenza.

7.1

nosnumsi

MpeaynpexaeHus

Mpu 3ameHe getanen Ncnonb3ynTe TONbKO
(UpMeEHHbIE 3anacHble YacTu.

Mpw 3aKka3e 3anacHbIX YacTen yKaxuTe Mogenu
CepUiiHbIA HOMEP, YKa3aHHbIN Ha NacnopTHON
Tabnuuke EC (cm. Mnasy 1.2)

YKaxute pasgern, no3vuuio, Homep 1 onvcaHme
AeTanu, KOTOpPY HYy)XKHO 3aMeHUTb, KaK 3TO NKka3aHoB
[aHHOM PYKOBOACTBE.

Mpumep 3anpoca Ha ABa yBNaXXHUTenNs:

Kofg HA3BAHUE KOJINYECTBO

YBIAXHUTENb
PRR 95 2

[1na aneKkTprMyeckMx KOMMOHEHTOB, CCbiNakTeCh
TaKke Ha MHhopMauuto, cogepkallytocs B
pasgene "UHdopmauus o6
ANEeKTPOKOMMNOHeHTax" AaHHOro pykoBoACTBa.

CoobLuTe aBTOPN30BaHHOMY NPOAABLY MUNN
Hallew CepBUCHOM Cnyxbe onvcaHue u xenaemoe
KOnn4yecTBo Hy)KHOIZ agetanu.

Monyune Bale coobuieHne, Mbl NpegocTaBUM
Bam Bclo wuHdopmaumo, Kacatowytoca Balero
3anpoca, u 3anpocum Yy Bac noarteBepxaeHue
NnocTaBKW.

Ecnu HyxHble getanu He not contemplated in the
spare parts section, contact our service office.
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10

11

12

Descrizione tecnica 7.2

Parti di Ricambio 7.21
rmss  Lmilicae s
PRR 21 Elemento resistenza 14

Resistance element

Batteria resistenze 15

AR @ Source of heat

Quadro elettromeccanico per

PRR 53 forno elettrico _ 16
Electromechanical control panel
for electric oven

TexHU4YecKoe onucaHue

3anacHble YacTtu

Finecorsa Porta

NAnnr limitewitrh

PRR 25
PRR 41 Motore per Aspirator_e Vapgri
Motor for steam suction unit

Girante per Aspiratore
PRR 30/3 Vapori
Steam suction unit rotor

PRR 10/1 Chiocciola Aspiratore Vapori
Steam suction coil

Motore + Girante per Asp.

PRR 38 ll\:/lotore ET V(BN 17 PRR 42  Vapori Steam suction unit
an motor
motor + rotor
PRR 30/2 Girante Ventilatore 18 PRR 1 Aspiratore Vapori con_1p|eto_
Fan rotor Complete steam suction unit
PRR 37 Motore + Girante per Ventilatore 19 PRR 52/1 Paqnello Iaterale_ Inox
Fan motor + rotor Stainless steel side panel
PRCE 33 Res!stenza a secco per cella 20 PRR 52/2 Pann_ello Iat_erale Verniciato
Resistance dry for cell Varnished side panel
PRR 22 Elettrovalvola_ Acqua 21 PRR 12 Cristallo Porta ad Oblo’
Water solenoid Glass porthole
Filtro Elettrovalvola Acqua Porta cottura Forno
AR Water solenoid filter &2 ANR 9 Oven door
Cappa per Forno Serie Guarnizioni Porta
ANR AL Oven exhaust hood 2 ARR(ES Door gaskets
e N\ N
23 )
N A
13 W
par. 7.2.2 ﬁb—‘
N
18
12
N
VAR -
19120 (59>
&
S
@D
par. 7.2.4
N
@
N
(45
(1 g\
&/
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Parti di Ricambio Gruppo Rotazione 729 3anacHble YacTu Ansa MexaHusma

Carrello noABeLUMBaHUA TENEXKU
Traversa completa 8 PRR 46 Puleggia motrice
RS Complete crosspiece Drive pulley
Traversa completa senza
motoriduttore Cinghie di trasmissione
2 PRI Complete crosspiece without Y PR 9 Transmission belts
gearmotor
3 PRR 20/4 Cusc_lnetto 10 PRR 62 Rldu;lone rotazione
Bearing Rotation reducer
4 PRR 20/5 Cusc_lnetto 1 PRR 40 Motonje rotazione
Bearing Rotation motor
. Gruppo rotazione per
5 PRR 20/3 gg:ﬁ'r:‘etto 12 PRR 30/4 aggancio
9 Rotation by hooking unit
Albero rotazione Gancio di trascinamento
J PAR 2 Rotation shaft s FIRIR 20 Drag hook
7 PRR 47 Puleggla condotta 14 PRR 39 Motoriduttore
Conduit pulley Gearmotor
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Parti di Ricambio Dispositivi di 723 3anacHble 4yacTu
Comando Elettromeccanici " 3reKTPOMexXaHU4eCKoMn naHenu
ynpaBneHus

Termoregolatore
Thermoregulator

Sonda per termoregolatore

PRR79 Thermoregulator probe

5 PRR 82

Selettore a 2 posizioni
Two-position switch

6

PRR 48

Spia luminosa verde
Green indicator light

Temporizzatore min/sec Pulsante
PR e Min/sec timer Y PR e Pushbotton
Termostato per cella
FRR 7 Thermostat for leavening cell
Portafusibile tripolare normale per .
. Interruttore automatico
PRR 52/4 forno elettrico = AR Automatic circuit breaker
Tripolar fuse holder
PRR 29 Fusibile per forno elettrico 16 PRR 87 Teler_uttore per resistenze
Fuse for electric oven Heating element contactor
Interruttore generale per forno
. Connettore
PRR 31/1  elettrico 17 PRR 18 Connector

Mains switch for electric oven

Avvisatore acustico Teleruttore Normal

ARR 12 Acoustic signalling device 2 ARR S contactor
Q.E. forno minicombo
Relé funzionamento elettrico
PR Relay = AR Complete control box for
electric oven
Zoccolo per relé Portafusibile unipolare
ARRES Socket for relay & ANRAY Monopolar fuse holder
PRR 86 Trasformatore 21 PRR 27 Fusibile Fuse
Transformer

7. {
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Parti di Ricambio Generiche

1
2
3 PRR 50
4 PRR 34
8 PRR 67
9 PRR 43
10 PRR 45
13

PRR 30/1

Copriluce
Light cover

Angolino
Corner

Portalampada
Lightbulb socket

Lampada
Lightbulb

Serratura porta completa
Complete door lock

Maniglia porta *
Door handle *

Perno per maniglia porta
Hinge for door handle

Guanti per infornamento
Oven aloves

14)

14

7.2.4

14

&)

‘0

OCHOBHbIe 3anacHble
yacTtum

Flangia per vetroluce

PRR 242" £1ange for light glass

Guarnizione
Gasket

Cristallo a coppa *

PRGN Glass cap *

Cuscinetto per serratura
porta

Bearing for door lock
Maniglia di sicurezza
Safety handle

Manuale di istruzioni

PRR 44 Instruction book
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CAPITOLO 8.0 MABA 8.0

Accessori Akceccyapbl

Teglie 8.1 [MpoTuBHMK

Pagina 47 di 50



WLBake MiniRotor 40x60

Teglie 8.1 MpoTnBHMK
Predisposte per contenere il composto da trasformare le lMpeaHasHayeHbl AN pasmeLLeHns TecTa Arns
teglie sono prodotte in vari modelli, materiali, e BbIN€KaHWs, UMEIoTCA pasniHLIe MOASU
rivestimenti. NPOTUBHEN U3 Pa3fINYHbIX MaTepumnarnoB C
Pas3nnYHbIMU MNOKPbITUAMN.
L'infornamento di carrelli contenenti teglie di diverso He pexomeHayeTtcs OAHOBPEMEHHO MCMonb30BaTh
materiale e/o modello & da evitare in quanto non si NPOTUBHU pasHbLIX Moaeneu wvwnn matepuanose B
otterrebbe una cottura omogenea. OHOM Tenexke, TaK Kak npornekaHne MoxeTt ObITb
HepaBHOMEPHbIM.
E consigliabile rivestire la parte a contatto con il PekomeHzyem nokpbiBaTb NPOTUBHM
composto con un materiale antiaderente, in quanto aHTUNpUrapHLIM NOKpLITUEM BE3AE, TAe ecTb
elimina laboriose operazioni di manutenzione, a KOHTaKT C TECTOM, YTOBbl NCKIIOUYMTL TPYAOEMKOE
salvaguardia di una piu efficace igienicita. 06Crny)KMBaHWe y YNyuLwnTb MUrneHy.
OuuianTe NPOTUBHU ropsYen BOAOKW U TkaHbo. He
La pulizia delle teglie viene effettuata con acqua calda e ounLanTe aHTUNpPUrapHoe NoKpbITUe abpasnBHLIMY
canovacci, evitando, per teglie provviste di rivestimento rybkamu U MeTannnyeckumm Modankamm.
antiaderente, I'uso di pagliette o spugne ruvide.
npOTI/IBeHb ana OareToB Ha nnncTpaunn HUXxKe
NocTaBnsieTCs TONMbKO M3 NepdOpUpPoBaHHOIO
I modello di teglia "ondulata", rappresentata in figura, meTanna. KonnyecTtso BOMH 3aBUCUT OT KONMYeCTBa
viene fornita solo in lamiera forata. La quantita dei TecTa u pasmepa npoTUBHS.
canali é stabilita, considerando il volume del composto e
la dimensione della teglia.
NNOCKUU Co

NNOCKUA

Le teglie in figura possono essere fornite con o senza
rivestimento antiaderente.

La fornitura del modello: piana e piana a vassoio, pud
essere richiesta anche nell'esecuzione lamiera forata.

Nel constatare sulle teglie in uso la naturale usura del
rivestimento antiaderente, non provvedere in proprio al
ripristino. Affidare l'incarico di rigenerazione a societa
specializzate o rivolgersi al rivenditore autorizzato.

CKPYIMEHHbIMWU YINAMU

AnA BArETOB

MpOTUBHM Ha NNNIOCTPALUK HDKE JOCTYMHbI C
aHTUMpUrapHblM NOKPbITUEM 1 6e3 Hero.

lMnockune NpOTUBHM C NPAMbBIMU 1 CO CKPYTNEHHBIMU
yramu noxkxenaHmo MOXHO BbINOJTHUTb C
nepdopaumen.

MpumeyaHue: ecrnv aHTUNPUrapHoe NoKpbITUE Ha
NMPOTUBHSIX CTaNo U3HALUMBATLCS, HE 3aMeEHsINTe
NoKpbITME caMocTosiTeNbHO. OGpaTuTech B
KOMMaHWI0, NPEAOCTABNSOLLYIO TaKyto YCIyry Unu K
aBTOPM30BaAHHOMY MpoAaBLlYy.
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CAPITOLO 9.0 MABA 9.0

Equipaggiamento OneKkTpuyeckne
Elettrico 4yacTu

Descrizione ' 9.1 OnucaHue
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Descrizione

L’equipaggiamento elettrico & costituito da:

Involucro

Involucro in lamiera preverniciata, provvisto di
sezionatore di linea con maniglia a comando manuale,
adatto a contenere i dispositivi di comando e controllo
del forno. L'involucro & predisposto per alimentazione
trifase ed & costruito con grado di protezione IP 54. Lo
stesso deve essere fissato al forno tramite I'apposito
supporto.

Insieme di Cavi

Insieme di cavi protetti da guaine in acciaio con
rivestimento autoestinguente predisposti per
I'allacciamento alle utenze della macchina.

Pannello di comando

Pannello di comando protetto da involucro in lamiera
preverniciata, eseguito con grado di protezione IP 54.

Dispositivi di Sicurezza

-Termostato di sicurezza a riarmo manuale concepito
per impedire situazioni di sovratemperatura.
(RIFERIMENTO Paragrafo 3.5.5)

OnucaHue

AnekTpoobopyAoBaHME COCTOMUT U3 CIEAYIOLLIMX YacTel:

Wkad

LLkad 13 okpalleHHOro NMCTOBOro MeTanna
OCHaLLEH npepbiBaTenem Lenu ¢ pyKoAaTKon
PY4YHOro yrnpaBneHus 1 coaepxuT B cebe
YCTPOWNCTBA yNpaBneHus neybio.

Lkad paccuntaH Ha TpéxdpasHbIN BBOA U
CKOHCTpymMpoBaH no ctaHgapTty IP 54. Lkad

cnepgyeT Kpenutb K nevn ¢ noMoLlbo crneumansHomn

Onopbl, BXOASILLIEN B KOMIIIEKT.

Kabenu

MpoBoaa 3awmiLeHbl CTanbHOM ONMNETKON C
camo3aTyxalLnM NoKpbITUEM, TOTOBbI ANnA
npuKpenneHna K Bbixodam nedn.

MaHenb ynpaBJieHus

MaHenb ynpaeneHus 3awmuieHa wkadom u3
OKpaLLeHHOro JINCTOBOrO meTanna,
CKOHCTpYyMpOBaHHOro no crtaHgapty [P 54.
[ocTynHbl ABE BEpCUM NaHENMW.

3aWwmnTHbIe MeXaHU3MblI
- 3alMTHbI TEpMOCTAT C Py4YHbIM COPOCOM,

npegHasHayeH Ans s3awmTbl OT neperpesa (CM.
naparpac 3.5.5).
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Mpoussoautens: Zucchelli Forni S.p.A.
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